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Fritadeira Industrial Elétrica Dupla 18+18L 32kW Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: CHMFRE98A Modelo: MFRE98A

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 91 kg Dimensdes: 300 x 400 x 242 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFRE98A

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica industrial com cubas duplas de 18+18 litros e 32 kW de poténcia.

Ideal para alta produg&o em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fritadeira industrial elétrica — Fritadeira Dupla Elétrica — Performance Superior e
Eficiéncia

Esta potente fritadeira elétrica foi concebida para cozinhas de alta demanda, garantindo uma
producdo continua e fritos crocantes. Com duas cubas independentes de grande capacidade,
permite a confecdo simultanea de diferentes alimentos, otimizando o fluxo de trabalho e assegurando
a qualidade de cada por¢do. O design robusto em aco inoxidavel e a facilidade de limpeza tornam-na
indispensavel para qualquer negdécio de restauracdo que procure exceléncia e durabilidade.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento dual € ideal para restaurantes movimentados, cantinas escolares, hotéis, e
qualquer estabelecimento do setor alimentar que necessite de uma solugdo de fritura de alto
desempenho. A capacidade de controlar as temperaturas de 6leo de forma independente em cada
cuba oferece flexibilidade, sendo perfeita para preparar desde batatas fritas a anéis de cebola, sem
mistura de sabores. A sua robustez permite um uso intensivo, suportando os picos de trabalho mais
exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade Cuba 18 + 18 Litros
Poténcia Resisténcia 16,0 + 16,0 kW
Poténcia Total 32,0 kW

Tenséo 400 V

Dimens6es Cuba 300x400x242h mm
Dimensbes 800x900x850h mm

Peso 91 kg



Perguntas Frequentes

P: Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos com grande volume de fritos?

R: Sim, com as suas duas cubas de 18 litros e poténcia de 32 kW, esta maquina de fritar é
perfeitamente adequada para cozinhas profissionais que demandam um elevado volume de
producéo diaria, garantindo agilidade no servico.

P: Qual é a principal vantagem de ter duas cubas independentes?
R: A principal vantagem das duas cubas independentes reside na flexibilidade operacional,
permitindo fritar alimentos distintos simultaneamente sem transferir sabores e otimizando o tempo de

preparagéo, o que € crucial em ambientes de restauracao.

P: Como é efetuada a drenagem e limpeza de 6leo?

R: A drenagem de 6leo é simplificada, segura e eficaz, sendo realizada através de um sistema
integrado com depdsito de recolha em aco inoxidavel e filtro, facilitando a manutencéo e a higiene
poOs-servicgo.

P: O controlo de temperatura é preciso?

R: Sim, o equipamento dispde de regulacdo termostatica da temperatura do éleo e um termostato de
seguranca, assegurando que o 6leo mantenha os parametros adequados para uma fritura uniforme e
segura.

P: A construcdo em aco inoxidavel contribui para a durabilidade?
R: Absolutamente, a utilizacdo de aco inoxidavel AISI 304 18/10 nas cubas e na bancada n&do so

confere robustez e resisténcia a corrosdo, como também facilita imensamente a limpeza e
desinfecao diaria, prolongando a vida util do aparelho.



