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Fritadeira Industrial Elétrica Dupla 7+7L Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CHMFRE74A2V Modelo: MFRE74A2V
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 58 kg Dimensdes: 140 x 340 x 210 cm

Imagens do Produto

\

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFRE74A2V

Descricao Resumida



Fritadeira industrial com 2 cubas de 7L, ideal para cozinhas profissionais. Aco

inoxidavel, drenagem de 6leo segura e controlo termostatico preciso.

Descricao Completa

Fritadeira elétrica industrial — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta fritadeira elétrica com duas cubas de 7 litros
oferece um desempenho otimizado para a confecdo de alimentos fritos. A sua construcdo em aco
inoxidavel AISI 304, com cubas moldadas e cantos arredondados, assegura uma limpeza facil e
rapida, essencial para a manutencdo dos mais altos padrdes de higiene em qualquer
estabelecimento.

O sistema de regulacdo e termostato de seguranca do equipamento garante um controlo preciso da
temperatura do 6leo, prevenindo sobreaquecimentos e prolongando a vida util do 6leo. A vasta area
frontal facilita a operacao e a limpeza diaria, enquanto o sistema de drenagem de 6éleo com depdsito
de recolha e filtro em aco inoxidavel torna o processo seguro e eficiente.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma variedade de ambientes de restauragéo, incluindo restaurantes,
cafés, snack-bares e hotelaria. A capacidade de duas cubas permite a fritura simultanea de
diferentes alimentos sem misturar sabores, aumentando a versatilidade da confecéo e a eficiéncia do
servico. E a solucdo perfeita para cozinhas que necessitam de uma producdo continua e de alta
qualidade de produtos fritos. A sua robustez, aliada a facilidade de manuseamento, fazem dela uma
escolha inteligente para optimizar o fluxo de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade por Cuba 7 + 7 Litros

Poténcia Total 10,5 kW (5,25 + 5,25 kW por cuba)
Tenséo 400 V

Dimens6es da Cuba (LxPxA) 140x340x210h mm

Dimensdes do Equipamento (LXPxA)  400x714x850h mm



Caracteristica Detalhe

Peso 58 kg

Material da Bancada Aco Inox AISI 18/10 de 1 mm

Seguranca Termostato de seguranca e regulacéo termostatica
Drenagem de Oleo Sim, com depdésito de recolha e filtro em ago inoxidavel
Resisténcias Elétricas blindadas em aco inoxidavel AlSI 304, rebativeis

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total de 6leo desta fritadeira profissional?
A fritadeira possui duas cubas, cada uma com capacidade de 7 litros, totalizando 14 litros de 6leo.
Este dimensionamento é ideal para cozinhas de médio a grande volume de producéo.

E facil limpar as cubas da fritadeira?
Sim, as cubas séo fabricadas em aco inoxidavel AISI 304 com cantos arredondados e fixadas a
bancada por soldadura continua, facilitando grandemente o processo de limpeza e desinfecao.

O equipamento possui algum sistema de seguranca para a temperatura do 6leo?

Sim, esta equipado com um termostato de seguranca e um sistema de regulacao termostatica da
temperatura do Oleo. Estes componentes garantem que a temperatura se mantenha dentro de
parametros seguros, evitando riscos de sobreaquecimento.

Como é feito o escoamento do 6leo usado?
O sistema de drenagem de Gleo é simples e seguro, com um deposito de recolha integrado. Este
depdsito inclui um filtro em aco inoxidavel para reter eventuais residuos, tornando o processo mais

higiénico.

Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos com alta demanda?

Sim, a sua poténcia de 10,5 kW e as duas cubas independentes permitem uma rapida recuperacao
da temperatura e a confecdo eficiente de grandes volumes. E perfeitamente adequada para
restaurantes e estabelecimentos de restauracéo rapida que operam com horarios alargados.



