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Fritadeira Industrial Elétrica Magistra Linha 700 13L

Informacoes do Produto

SKU: CHMFRE74A Modelo: MFRE74A
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 53 kg Dimensdes: 280 x 340 x 240 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFRE74A

Descricao Resumida



Fritadeira industrial elétrica de 13 litros e 9 kW, ideal para cozinhas profissionais.
Construcao robusta em inox, facil limpeza e controlo preciso de temperatura. Equipada

com termostato de seguranga. Perfeita para restaurantes e snack-bares.

Descricao Completa

Fritadeira Profissional — Principais Vantagens

Esta fritadeira elétrica de alta capacidade é a solucdo ideal para cozinhas profissionais e
restaurantes que exigem desempenho e durabilidade. Concebida para otimizar os processos de
confecdo, garante frituras perfeitas com controlo preciso da temperatura. A sua constru¢do robusta
em aco inoxidavel e a facilidade de limpeza tornam-na um investimento inteligente para qualquer
estabelecimento de restauracdo. A ampla area frontal e o sistema de drenagem de 6leo com filtro de
aco inoxidavel simplificam a operacdo diaria, proporcionando seguranca e eficiéncia. As resisténcias
elétricas blindadas séo rebativeis, facilitando a higienizacao completa da cuba e prolongando a vida
util do equipamento.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeita para restaurantes, snack-bares, cantinas e qualquer cozinha industrial que necessite de uma
solucdo de fritura fiavel e de alto rendimento. A sua capacidade de 13 litros e os 9 kW de poténcia
asseguram uma resposta rapida as exigéncias de producdo, mesmo em periodos de maior afluéncia.
Este equipamento esté integrado na Linha 700, ideal para compor um bloco de confe¢cdo harmonioso
e funcional, otimizando o espaco e a eficiéncia da sua cozinha. O design pensado para a restauracéo
profissional garante uma facil adaptacéo a diferentes ambientes.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Cuba 13 litros

Poténcia total 9,0 kW

Voltagem 400 V

Dimensdes da cuba 280x340x240h mm
Dimensdes (LxPxA) 400x714x850h mm

Peso 53 kg



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade ideal para 0 meu negocio?
A capacidade de 13 litros é adequada para estabelecimentos com volume médio a alto de producao,
garantindo que pode servir 0s seus clientes sem interrup¢des e com qualidade.

Como é efetuada a limpeza e manutencado deste equipamento?

A fritadeira possui cubas em aco inoxidavel AISI 304 com cantos arredondados e resisténcias
rebativeis, facilitando a limpeza e desinfecdo. O sistema de drenagem de 6leo com filtro de aco
inoxidavel agiliza a manutencao diéria.

Este modelo é seguro para uso profissional?

Sim, este equipamento estd dotado de termostato de seguranca e regulacdo termostatica da
temperatura do 6leo, assegurando que o 6leo se mantém dentro dos parametros de seguranca,
evitando sobreaquecimentos e garantindo a protecéo da sua equipa.

Posso integrar esta fritadeira com outros equipamentos de cozinha?

Com certeza. Este modelo faz parte da Linha 700, o que significa que pode ser combinado e
alinhado com outros médulos da mesma linha, criando um bloco de confecédo coeso e otimizado para
0 seu espaco de trabalho.

Quais os beneficios de uma fritadeira elétrica em comparacao com as de gas?

As fritadeiras elétricas oferecem um controlo de temperatura mais preciso e uma recuperagao de
calor eficiente, o que se traduz em frituras mais consistentes e um menor consumo de energia a
longo prazo. Além disso, as resisténcias blindadas e rebativeis facilitam a limpeza.



