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Fritadeira Elétrica Industrial 2 Cubas 8+8L 10,5kW

Informacoes do Produto

SKU: CHMFRE94A2V Modelo: MFRE94A2V

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 56 kg Dimensdes: 140 x 346 x 315 cm
Imagens do Produto

AT

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFRE94A2V

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica profissional de 10,5 kW com 2 cubas de 8 Litros cada. Ideal para

cozinhas com elevada procura, garante eficiéncia e seguranca.

Descricao Completa

Fritadeira Profissional — Principais Vantagens

Esta fritadeira elétrica de elevado desempenho foi concebida para cozinhas de grande volume,
garantindo eficiéncia e seguranca. Com as suas duas cubas independentes, permite a confecdo
simultdnea de diferentes alimentos, otimizando o fluxo de trabalho em estabelecimentos de
restauracéo. A sua construcao robusta em aco inoxidavel e o design intuitivo facilitam a operagéo e a
manutencao diaria, tornando-a uma ferramenta indispensavel para chefs exigentes.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e cozinhas de catering que procuram um equipamento de
fritura fiavel e com capacidade para lidar com picos de procura. A dupla cuba é particularmente util
para separar itens como batatas fritas de peixe panado, evitando a contaminagdo de sabores e
alérgenos. E uma solucdo versatil para qualquer operacdo que exija rapidez e qualidade na
preparacéo de fritos.

Caracteristicas Técnicas

Tipo: Fritadeira Elétrica
NUmero de Cubas: 2
Capacidade por Cuba: 8 Litros

Poténcia Total: 10,5 kW (5,25 kW por cuba)

Tenséao:

Dimensdes da Cuba (LxPxA):

Dimensd@es Totais (LxPxA):

Peso:

Material do Corpo:

400 V
140x346x315h mm
400x900x850h mm
56 kg

Aco Inoxidavel AISI 304 18/10



Sistema de Drenagem de Oleo: Sim, com depdésito de recolha e filtro de ago inoxidavel

Regulacéo de Temperatura: Termostato de seguranca e regulacdo termostética

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem de ter duas cubas independentes?
As duas cubas independentes permitem fritar diferentes tipos de alimentos simultaneamente sem
misturar sabores, otimizando a producao e a satisfacao do cliente.

Este equipamento é facil de limpar?
Sim, as cubas em aco inoxidavel AISI 304 com cantos arredondados e as resisténcias rebativeis
foram concebidas para facilitar a limpeza e desinfecao.

O sistema de drenagem de 6leo é seguro?
Sim, a fritadeira inclui um sistema de drenagem de 6leo simples e seguro, com um depésito de
recolha em aco inoxidavel e filtro para maior comodidade.

Que tipo de estabelecimentos beneficiariam mais desta fritadeira?
Cozinhas profissionais de restaurantes, pastelarias, hotéis e servicos de catering que necessitem de
um equipamento de alta capacidade e performance para a confegdo de fritos.

Esta fritadeira possui alguma caracteristica de seguranca?
Sim, todos os modelos estdo equipados com um termdéstato de seguranca e regulacéo termostatica
da temperatura do 6leo, garantindo um funcionamento seguro.



