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Chapa de Grelhar a Gas Lisa e Ranurada 70cm

Informacoes do Produto

SKU: CHMFTG77TLR Modelo: MFTG77TLR
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 75 kg Dimensdes: 700 x 714 x 250 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFTG77TLR

Descricao Resumida



Chapa de grelhar a gas de 70cm com superficie mista lisa e ranurada em aco retificado,

ideal para cozinhas profissionais. Poténcia total de 11kW.

Descricao Completa

Chapa Grelhar a Gas — Chapa Profissional — Eficiéncia e Versatilidade na Cozinha

Concebida para cozinhas de alta exigéncia, esta chapa de grelhar a gas combina robustez e
funcionalidade. Apresenta uma superficie mista, lisa e ranhurada, permitindo uma diversidade de
preparacdes culinarias, desde carnes suculentas a vegetais delicados. A construgdo em aco e um
sistema de recolha de gorduras integrado facilitam a manutencdo e garantem um ambiente de
trabalho mais higiénico. E a solucédo ideal para estabelecimentos que procuram um equipamento
fiavel e de alto desempenho para a confecéo diaria.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é perfeito para uma vasta gama de negdécios na area da restauracdo. Em
restaurantes, permite preparar rapidamente grelhados e frituras, otimizando o servico durante as
horas de pico. Em hotéis, pode integrar a area de pequenos-almogos ou buffets, oferecendo uma
opcao versatil para a cozinha ao vivo. Também é uma excelente escolha para self-services e
grandes cozinhas profissionais, onde a durabilidade e a facilidade de limpeza sdo cruciais. E, sem

duavida, um fogéo de cozinha que impulsionara o seu negaocio.

Caracteristicas Técnicas

Superficie de Confecao Aco doce, polido ou cromado, 15 mm de espessura
Poténcia dos Queimadores 2 x5,5 kw

Poténcia Total 11,0 kW

Superficie Util 650x570h mm

Dimensbes 700x714x250h mm

Peso 75 kg

Descarga de Gorduras Gaveta extraivel de aco inoxidavel, 2 litros de capacidade

Material da Bancada Aco AISI 18/10, 1 mm de espessura



Perguntas Frequentes

Qual a vantagem da superficie de confecdo mista?

A superficie mista, lisa e ranhurada, oferece versatilidade, permitindo cozinhar diferentes tipos de
alimentos, desde ovos e panquecas na parte lisa a bifes e legumes na ranhurada. Isto otimiza o
espaco e a eficiéncia na cozinha.

E facil de limpar?

Sim, o design com placa totalmente vedada e a gaveta extraivel em aco inoxidavel para recolha de
gorduras tornam a limpeza rapida e eficiente. A superficie cromada, quando presente, minimiza a
aderéncia de residuos.

Este equipamento é adequado para uso continuo?

Absolutamente. Projetado para o setor profissional, este grelhador industrial suporta o uso intensivo
diario em cozinhas de hotéis, restaurantes e outros servigos de alimentacdo. A sua robustez garante
longevidade.

Qual a capacidade da gaveta de gorduras?
A gaveta extraivel de aco inoxidavel tem uma capacidade de até 2 litros, o que reduz a frequéncia de
esvaziamento e facilita a gestéo dos residuos de gordura durante o servico.

Posso cozinhar diferentes alimentos sem que os sabores se misturem?

Sim, a descricdo indica que o acabamento cromado permite cozinhar diferentes alimentos
sucessivamente sem risco de transferéncia de odores e sabores, eliminando a necessidade de
limpar a chapa entre cada preparacéo (aplica-se a modelos com acabamento cromado).



