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Chapa de Grelhar a Gas Lisa Cromo Duro 800 Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: CHMFTG98ALC Modelo: MFTG98ALC
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 135 kg Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFTG98ALC

Descricao Resumida



Chapa de grelhar a gas profissional com placa lisa de cromo duro, 80 cm, ideal para

cozinhas industriais. Garante eficiéncia e facil limpeza. Consiga uma confec¢éo versatil.

Descricao Completa

Chapa de Grelhar a Gds — Chapa de Grelhar — Eficiéncia e Sabor Superior

Pensada para o ambiente profissional exigente, esta placa de cozedura a gas combina robustez e
performance. O seu acabamento em cromo duro garante uma distribuicdo uniforme do calor, ideal
para confecionar uma variedade de alimentos sem mistura de sabores. A tecnologia de baixa
dispersao térmica ndo s6 otimiza o consumo de energia, como também contribui para um ambiente
de trabalho mais confortavel, tornando esta chapa o coracéo de qualquer cozinha industrial.

A superficie lisa da chapa facilita a manutencdo e assegura a maxima higiene. Com um sistema
eficiente de recolha de gorduras num gaveta extraivel, a limpeza diaria é simplificada, garantindo que
a sua cozinha funcione sempre no mais alto padrdo de limpeza e eficiéncia.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é uma solucdo versatil para restaurantes, cafetarias, hotéis e estabelecimentos de
restauracdo rapida. A sua placa lisa e cromada permite grelhar desde carnes e peixes a vegetais e
ovos, adaptando-se a diversas ementas. Profissionais de cozinha que procurem uma ferramenta de
confecdo de alto desempenho e facil manutencdo encontrardo nesta chapa a gas um aliado
indispensavel para um servico de exceléncia.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Placa Lisa e Cromada
Poténcia Queimadores 2 x 8,0 kW
Poténcia Total 16,0 kW
Tenséo -

Superficie Util 780x720 mm

Dimensodes 800x900x850h mm



Caracteristica Detalhe

Peso 135 kg

Perguntas Frequentes

Para que tipo de estabelecimentos esta chapa a gas é mais indicada?
Esta chapa é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias e estabelecimentos de
restauracao rapida que necessitem de um equipamento de confecao robusto e de alta performance

para grelhar diversos alimentos.

Qual a principal vantagem da placa com acabamento em cromo duro?

O acabamento em cromo duro permite cozinhar diferentes alimentos em sequéncia sem transferir
odores ou sabores, eliminando a necessidade de limpeza entre cada confecdo e assegurando a
integridade dos pratos.

Como é feita a limpeza e manutencéao da superficie de cozedura?

A limpeza é facilitada pelo design da placa totalmente integrada na bancada e pelo sistema de
descarga de gorduras numa gaveta extraivel de aco inoxidavel com capacidade de até 2,5 litros,
tornando a manutencgdao rapida e higiénica.

Este equipamento possui alguma caracteristica que contribua para o conforto na cozinha?
Sim, o revestimento em cromo duro desta chapa minimiza a disperséo de calor, criando um ambiente
de trabalho mais agradavel para os cozinheiros, o que é crucial em cozinhas com elevada producéo.

E possivel cozinhar com diferentes niveis de poténcia nesta chapa?

Sim, a possibilidade de cozedura diferenciada é garantida pelos queimadores a gas independentes,
permitindo ajustar a intensidade do calor conforme o tipo de alimento a ser preparado, oferecendo
flexibilidade na confecao.



