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Chapa Elétrica de Grelhar Lisa 40 cm Elétrica Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CHMFTE74TL Modelo: MFTE74TL

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 43 kg Dimensdes: 400 x 714 x 250 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MFTE74TL

Descricao Resumida



Chapa elétrica de grelhar lisa de 40 cm, ideal para cozinhas profissionais. Placa em ago

retificado de 15 mm, gaveta de gorduras extraivel.

Descricao Completa

Chapa Elétrica de Grelhar — Chapa de Grelhar Elétrica — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma chapa elétrica de grelhar de exceléncia, ideal para a
confecdo de uma vasta gama de pratos. A sua placa lisa em aco retificado, com 15 mm de
espessura, garante uma distribuicdo uniforme do calor e uma durabilidade superior. Este
equipamento foi concebido para suportar o uso intensivo em ambientes de restauracéo, permitindo-
Ihe preparar alimentos com precisao e eficiéncia. A facilidade de limpeza é assegurada pela gaveta
removivel para gorduras, com capacidade para 2 litros, que simplifica a manutencéo diaria e contribui
para um ambiente de trabalho mais higiénico. E uma solucdo robusta para qualquer negdcio que
procure fiabilidade e desempenho no seu dia a dia.

AplicacBes Profissionais

Esta chapa de cozinha é perfeita para restaurantes, hotéis, cantinas e outros estabelecimentos de
restauracado que necessitam de um equipamento versatil para grelhar carnes, peixes, legumes ou até
mesmo preparar pequenos-almocos. A sua capacidade de cozedura diferenciada, gracas as
resisténcias elétricas independentes, permite a preparacdo simultanea de diferentes alimentos sem
transferéncia de sabores ou odores, poupando tempo e otimizando o fluxo de trabalho na cozinha. A
baixa dispersao de calor no ambiente de trabalho, caracteristica do acabamento cromado, melhora o
conforto dos seus colaboradores durante a operacgao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Equipamento Chapa de Grelhar Elétrica

Instalacéo Sobremesa (bancada)

Placa de Cozedura Lisa, aco rectificado, 15 mm espessura
Gaveta de Gorduras Extraivel, aco inoxidavel, 2 litros capacidade

Resisténcias Elétricas independentes (no modelo de médulo inteiro)



Caracteristica Detalhe

Material do Tampo Aco AISI 18/10, 1 mm espessura
Poténcia Total 4.0 kW

Voltagem 400 V

Superficie Util 350x570h mm

Dimensbes 400x714x250h mm

Peso 43 kg

Perguntas Frequentes

Qual a espessura da placa de grelhar e qual o seu material?

A placa de grelhar possui uma espessura robusta de 15 mm e é fabricada em acgo doce retificado,
um material que assegura durabilidade e excelente retencédo de calor para uma confecdo uniforme
dos alimentos.

Como é feita a limpeza das gorduras acumuladas?
A limpeza é simplificada por uma gaveta extraivel em aco inoxidavel, com capacidade para 2 litros,
gue recolhe os residuos de gordura, facilitando a higiene diaria e a manutencéo do equipamento.

E possivel cozinhar diferentes alimentos em simultaneo sem mistura de sabores?

Sim, nos modelos de médulo inteiro com resisténcias elétricas independentes, é possivel preparar
diferentes tipos de alimentos sucessivamente, ou em simultdneo, sem que 0s seus sabores e odores
se transfiram uns para 0s outros.

Quais os beneficios do acabamento cromado da placa?
O acabamento cromado nao so6 facilita as operagcfes de limpeza, como também se caracteriza por
uma menor disperséo de calor, criando um ambiente de trabalho mais confortavel na sua cozinha.

Para que tipo de estabelecimentos esta chapa é mais indicada?

Esta chapa de grelhar é altamente recomendada para cozinhas profissionais de restaurantes, cafés,
hotéis e outros servicos de refeicdo que procuram um equipamento de confecdo robusto, eficiente e
facil de manter.



