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Acesso rapido
ao produto

Móvel Base Inox com 3 Portas Linha 700 1200x620x550h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS7TS030 Modelo: EMPPLS7TS030

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 37 kg Dimensões: 1200 x 620 x 550 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS7TS030

Descricao Resumida



Móvel base em aço inoxidável com 3 portas, ideal para arrumação em cozinhas

profissionais. Pés reguláveis e construção robusta para durabilidade.

Descricao Completa

Móvel Base Inox — Principais Vantagens

Concebido para espaços de cozinhas profissionais e estabelecimentos de hotelaria, este armário de

apoio em aço inoxidável robusto oferece uma solução de arrumação prática e duradoura. Garante a

organização eficiente de utensílios, louça e consumíveis, otimizando o fluxo de trabalho e a higiene

no seu ambiente de trabalho.

A construção integral em aço inoxidável assegura uma resistência superior à corrosão e facilita a

limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas sanitárias exigidas na indústria alimentar. A

versatilidade deste módulo é complementada pelos seus pés reguláveis em altura, permitindo uma

adaptação perfeita a qualquer superfície e assegurando a estabilidade necessária para um uso

intensivo.

Aplicações Profissionais

Este mobiliário de apoio é ideal para cozinhas de restaurantes, bares, hotéis, cantinas e qualquer

empreendimento do setor Horeca que necessite de soluções de armazenamento fiáveis e que

maximizem o espaço. É particularmente útil para guardar ingredientes não perecíveis, embalagens,

ou pequenos equipamentos de cozinha, mantendo tudo ao alcance da mão de forma organizada.

Pelas suas características, também se integra facilmente em linhas de preparação ou áreas de

lavagem, servindo como suporte adicional ou complemento a outros equipamentos de confeção,

como fogões, fornos ou máquinas de lavar a loiça. A sua flexibilidade de altura torna-o um elemento

indispensável para a ergonomia das equipas.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Material da Estrutura Aço Inoxidável

Número de Portas 3

Pés Reguláveis em altura



Característica Detalhe

Fundo (Profundidade) 700 mm

Altura 550 mm

Largura 1200 mm

Dimensões (LxPxA) 1200x620x550 mm

Peso 37 kg

Linha/Série Linha 700 Estambul

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de ambiente é este móvel mais adequado?

Este móvel é perfeitamente adequado para ambientes de cozinha profissional, como restaurantes,

hotéis e bares, onde a higiene e a durabilidade são essenciais. A sua construção em aço inoxidável

garante resistência e facilidade de limpeza.

2. Os pés são realmente ajustáveis? E qual a vantagem disso?

Sim, os pés são reguláveis em altura, o que permite ajustar o nível do móvel para compensar

irregularidades no piso ou para alinhá-lo com outras bancadas. Isso contribui para uma melhor

ergonomia e segurança na cozinha.

3. É possível utilizar este móvel como suporte para equipamentos de cozinha?

Com certeza. Embora seja primariamente destinado ao armazenamento, a sua estrutura robusta e a

linha a que pertence (Linha 700) tornam-no ideal para servir de base sólida para diversos

equipamentos de confeção, otimizando o espaço e a funcionalidade.

4. Como posso limpar este móvel para manter a sua higiene?

A limpeza é bastante simples devido ao material em aço inoxidável. Recomenda-se utilizar um pano

macio com água e sabão neutro, evitando produtos abrasivos para preservar o acabamento. A

manutenção regular ajuda a prolongar a vida útil do equipamento.

5. Existem outras configurações deste móvel com menos ou mais portas?

A descrição específica refere um modelo com 3 portas. No entanto, é comum que a gama "Linha

700" ofereça diversas configurações e tamanhos para satisfazer as diferentes necessidades de cada

cozinha profissional, sugerindo que outras opções podem estar disponíveis.


