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Movel Base Linha 700 com Forno Elétrico 9 kW

Informacoes do Produto

SKU: CHEMPPLS7FREOQ2 Modelo: EMPPLS7FREOQ2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 80 kg Dimensdes: 1200 x 620 x 550 cm

Imagens do Produto
|

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMPPLS7FREO2

Descricao Resumida



Forno elétrico industrial de alta poténcia (9 kW) para cozinhas profissionais.

Capacidade GN2/1 e design robusto para durabilidade e eficiéncia.

Descricao Completa

Concebido para resistir as exigéncias das cozinhas profissionais, este equipamento é a solucéo ideal
para estabelecimentos que procuram versatilidade e robustez. A poténcia de 9 kW assegura uma
confecdo eficiente e uniforme, essencial para otimizar o tempo e a qualidade dos seus pratos. A sua
construgdo duradoura garante um desempenho fiavel, tornando-o um ativo valioso para qualquer
cozinha industrial. A capacidade para tabuleiros GN2/1 oferece flexibilidade para preparar grandes
volumes de alimentos, adequando-se perfeitamente a operagfes de grande escala.

forno elétrico industrial — Forno Elétrico — Principais Vantagens

Este forno destaca-se pela sua eficiéncia energética, resultado de resisténcias elétricas blindadas e
isolamento térmico em |a de vidro. Esta combinacdo minimiza a perda de calor, traduzindo-se em
poupanca na fatura da eletricidade. A inclusdo de duas grelhas em aco inoxidavel maximiza a
capacidade de cozedura, permitindo a preparacéo simultanea de diversos alimentos. A sua robustez
e design pensado para o uso intensivo garantem uma longa vida util e facil manutencao.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € perfeitamente adequado para uma vasta gama de negécios na area da
restauracéo e hotelaria. E uma escolha excelente para restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de
catering que necessitem de um forno fiavel e de alta capacidade para assar, gratinar ou aquecer
alimentos. O seu design, que permite a integracdo na Linha 700, facilita a criacdo de uma cozinha
coesa e funcional. A facilidade de uso e a seguranca das resisténcias elétricas blindadas tornam a
operacao simples e eficaz para a sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Fundo 700 mm
Tipo Elétrico
Capacidade GN2/1
Tenséao 400 V

Poténcia 9,00 kW



Peso 80 kg

Dimensb6es (AxFxH) 1200x620x550 mm

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de cozedura deste equipamento?

O forno oferece uma capacidade robusta, permitindo a utilizacdo de tabuleiros GN2/1, o que ¢é ideal
para cozinhar grandes quantidades de alimentos em simultdneo, otimizando o servico em ambientes
com elevada procura.

Este Forno é adequado para que tipo de estabelecimentos?
E uma excelente escolha para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha profissional que
necessite de um aparelho de confegéo versatil, potente e duradouro para as suas operacdes diarias.

Como contribui para a eficiéncia energética da minha cozinha?

Com resisténcias elétricas blindadas e isolamento térmico otimizado, minimiza o consumo de
energia, resultando em menores custos operacionais e uma contribuicdo positiva para a
sustentabilidade do seu negécio.

E facil de usar e manter este forno profissional?
Sim, o design focado na funcionalidade e a qualidade dos materiais empregues garantem uma
operacao intuitiva e uma limpeza simplificada, essencial para ambientes de cozinha movimentados.

Posso integrar este forno com outros equipamentos da mesma linha?

Absolutamente. Faz parte da Linha 700 Estambul, o que permite uma integracdo harmoniosa e
eficiente com outros médulos da mesma série, criando uma area de trabalho otimizada e
esteticamente coerente.



