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Modulo Neutro Sobremesa Inox Linha 600 - 600x635x285mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEMP6TNO20 Modelo: EMP6TNO20
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 20 kg Dimensdes: 600 x 635 x 285 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EMP6TNO20

Descricao Resumida



Médulo neutro de bancada em aco inoxidavel para cozinhas profissionais. Ideal para

integrar na linha 600, otimiza o espaco de trabalho e assegura durabilidade.

Descricao Completa

Mdédulo Neutro Inox — Modulo Neutro — Principais Vantagens

Este elemento de apoio em aco inoxidavel foi concebido para otimizar os seus espacos de trabalho,
permitindo-lhe organizar as suas maquinas em linha com a maxima eficiéncia. A sua construcao
robusta garante durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, tornando-o
indispensavel em cozinhas profissionais e casas de banho. Um suporte adicional que complementa
perfeitamente os equipamentos da linha 600, proporcionando uma superficie estavel e segura para o

quotidiano.
Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e outras instalacées de restauracdo coletiva, este movel
neutro oferece uma solucé@o pratica e higiénica para a organizagdo de equipamentos de cozinha.
Pode ser utilizado para criar areas de preparacao adicionais, como base para fornos de bancada,
fritadeiras compactas ou outros eletrodomésticos, integrando-se harmoniosamente com a linha de
equipamento de fundo 600. A sua versatilidade permite uma adaptacao a diferentes configuracdes e
necessidades operacionais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Construcao Aco inoxidavel
Superficie de trabalho Aco inoxidavel
Painéis laterais Aco inoxidavel
Painéis de controlo Aco inoxidavel
Capacidade cubeta GN1/1

Peso 20 kg

Dimensb6es (AxFxH) 600x635x285 mm



Perguntas Frequentes

Qual a principal utilizacdo deste mdédulo neutro?
O moddulo neutro foi desenhado para criar espagos de trabalho continuos e organizados entre
equipamentos da mesma gama, otimizando o fluxo de trabalho em ambientes profissionais.

De que material é feito o movel?
A estrutura e todas as superficies visiveis sdo construidas em aco inoxidavel de alta qualidade,
garantindo durabilidade e facilidade de manutencédo em ambientes rigorosos.

Pode ser usado como base para outros equipamentos?
Sim, este modulo é ideal como base para equipamentos de bancada da linha 600, proporcionando
uma superficie estavel e nivelada para operacao segura dos seus aparelhos.

E facil de limpar e higienizar?
Gracas ao acabamento em aco inoxidavel e ao design simples, a limpeza e a desinfecéo sao rapidas
e eficazes, cumprindo com os mais altos padrdes de higiene exigidos na restauracao.

As dimensdes sdo ajustaveis para diferentes espacos?
Este modelo apresenta dimensdes fixas de 600x635x285mm. Para outras necessidades, consulte a
nossa gama de mddulos neutros com diversas op¢des de tamanho e configuracgao.



