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Modulo de Prateleiras Inox para 8 Tabuleiros GN 1/1 - 38x53x56¢cm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTA385356GN Modelo: WTA385356GN
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 380 x 530 x 560 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTA385356GN

Descricao Resumida



Moédulo em ago inoxidavel para organizagcdo e suporte de 8 tabuleiros GN 1/1. Ideal

para cozinhas profissionais, otimiza espaco e higiene. Facil instalacado.

Descricao Completa

maodulo tabuleiros GN — Mdédulo Armazenamento Inox — Principais Vantagens

Concebido para organizacdo eficiente em ambientes profissionais, este moédulo de aco inoxidavel
oferece uma solucéo robusta e higiénica para o armazenamento de tabuleiros Gastronorm. A sua
construcéo em AlSI 304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o ideal para cozinhas
de alta exigéncia. A instalacédo simples e o design pratico permitem otimizar o espago e a ergonomia
no local de trabalho.

Aplicagcbes Profissionais

Este expositor de tabuleiros € perfeito para restaurantes, pastelarias, hotéis e qualquer cozinha
industrial que necessite de manter tabuleiros GN 1/1 organizados e acessiveis. Funciona como um
suporte versatil para preparacao de alimentos, refrigeracdo ou simplesmente como uma superficie de
trabalho adicional. A sua capacidade para oito tabuleiros otimiza a arrumacéo e a logistica interna da
sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Construcao Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Tipo de Tabuleiros compativeis GN 1/1

NuUmero de guias 8

Dimensdes (AxFxH) 380 x 530 x 560 mm

Instalacéo Facil, desmontado para mesas

Perguntas Frequentes

Este modulo é adequado para qualquer tipo de cozinha profissional?
Sim, o seu design em aco inoxidavel AISI 304 torna-o ideal para qualquer ambiente de cozinha
profissional, desde restaurantes a cafetarias e pastelarias, garantindo higiene e durabilidade.



Quantos tabuleiros GN 1/1 pode este médulo suportar?
Este moédulo foi concebido para acomodar até 8 tabuleiros no formato GN 1/1, oferecendo uma
capacidade de arrumacao eficiente para as suas necessidades diarias.

A instalacao é complicada?
N&o, o modulo é fornecido desmontado com um sistema de facil instalagdo. Foi desenhado para ser
acoplado sem dificuldade a mesas de trabalho ja existentes.

Posso utilizar este moédulo para armazenamento refrigerado?
Embora o mdédulo seja neutro, ou seja, sem capacidade de refrigeracdo propria, pode ser
perfeitamente integrado em camaras frigorificas ou zonas refrigeradas para suportar os tabuleiros.

Quais sao as vantagens do ago inoxidavel AlSI 3047
O aco inoxidavel AlSI 304 é altamente resistente a corroséo e oxidagéo, além de ser facil de limpar e
manter, cumprindo rigorosos padrdes de higiene alimentar exigidos em cozinhas profissionais.



