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Mesa de Trabalho Central Inox com 2 Prateleiras 700x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190070S2 Modelo: WTC190070S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190070S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AISI 304 com 2 prateleiras, 700x900x850h

mm. Pés regulaveis para maxima adaptabilidade e higiene.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox central — Mesa de Trabalho Central Inox — Principais
Vantagens

Concebida para otimizar a funcionalidade e o espaco, esta bancada de trabalho central em aco
inoxidavel € uma peca essencial para qualquer cozinha profissional. A sua construgdo robusta em
AlISI 304 garante durabilidade e resisténcia a corroséo, ideal para ambientes de uso intensivo. A
inclusdo de duas prateleiras adicionais maximiza a capacidade de armazenamento, permitindo
manter os utensilios e ingredientes essenciais sempre a méo e organizados, contribuindo para uma
maior eficiéncia operacional no seu negadcio.

A superficie de trabalho generosa e os pés regulaveis conferem a flexibilidade necessaria para se
adaptar a diferentes configuracbes e necessidades ergondmicas, assegurando um ambiente de
trabalho confortavel e produtivo. Este mobiliario neutro ndo é apenas pratico, mas também cumpre
com os mais elevados padrbes de higiene e manutencdo, elementares em qualquer espaco de
restauracgao.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias,
padarias e outros estabelecimentos de restauragédo que requerem superficies de trabalho resistentes
e de facil higienizagdo. A sua configuracdo central torna-a ideal para ilhas de preparacao de
alimentos, permitindo o acesso por todos os lados e facilitando a circulacdo da equipa. Seja para a
preparacdo de pratos, montagem de confe¢cdes ou armazenamento temporario, esta mesa oferece a
versatilidade fundamental para as exigéncias diarias do setor.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Mesa Central
Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm



Caracteristica Detalhe

Prateleiras 2

Patas Regulaveis Sim (850-900mm)
Frente e Costados da Bancada 65mm
Dimensb6es (AxFxH) 700x900x850 mm

Perguntas Frequentes

A mesa é entregue montada ou desmontada?
As mesas sdo sempre fornecidas desmontadas para facilitar o transporte e a entrada em espacos

mais restritos, mas a montagem é simples e rapida.

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado na construgcéo?
E utilizado aco inoxidavel AISI 304 acetinado na superficie de trabalho e nas patas, conferindo-lhe
uma elevada resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza.

As patas sdo ajustaveis em altura?
Sim, as patas sao regulaveis em altura entre 850mm e 900mm, permitindo adaptar a mesa a altura
ideal para o utilizador e as condi¢des do pavimento.

Quantas prateleiras a mesa inclui e qual a sua finalidade?

A mesa inclui duas prateleiras adicionais, ideais para o armazenamento de utensilios, equipamentos
menores ou ingredientes, contribuindo para uma melhor organizacdo e otimizacdo do espaco de
trabalho.

E possivel utilizar esta mesa em ambientes com alta humidade?

Gracas ao aco inoxidavel AISI 304, a mesa é altamente resistente a corrosao e a humidade, sendo
perfeitamente adequada para ambientes de cozinha profissional onde a exposi¢cdo a liquidos é
frequente.



