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Mesa de Trabalho Central em Inox 1600x900x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190160S1 Modelo: WTC190160S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1600 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190160S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inox de alta qualidade com 1 prateleira e pés

regulaveis. Dimens@es compactas para otimizar o espac¢o da sua cozinha.

Descricao Completa

Mesa de Apoio em Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em ambientes profissionais, esta mesa de preparacéo
garante durabilidade e higiene. A sua constru¢do robusta em aco inoxidavel e os pés regulaveis
proporcionam uma estabilidade perfeita e adaptabilidade a diferentes espacos de trabalho. A
prateleira inferior oferece armazenamento adicional, fundamental para manter utensilios e
ingredientes essenciais sempre a méo, melhorando a eficiéncia da sua equipa.

Este mobiliario de trabalho foi concebido para suportar o uso diario intenso, tornando-o um
investimento duradouro para qualquer cozinha industrial ou estabelecimento de restauragdo. A
facilidade de montagem e a manutencdo simplificada s&o caracteristicas que a distinguem,
assegurando um ambiente de trabalho mais limpo e organizado. Ideal para mdultiplos propositos,
desde a preparacéo de alimentos a organizagcédo de equipamentos.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento neutro é a solucao ideal para cozinhas profissionais, restaurantes, cantinas e
hotelaria que procuram otimizar o espago e aumentar a produtividade. A sua versatilidade permite
gue seja utilizada como estacdo de preparacdo de alimentos, area de apoio em linhas de montagem
de pratos, ou mesmo como superficie para pequenos equipamentos de cozinha. A constru¢cao em
aco inoxidavel garante a maxima conformidade com as normas de higiene alimentar, sendo
indispensavel para ambientes onde a limpeza é prioritaria.

Funcionara perfeitamente em &reas de lavagem de louca, permitindo a organizagdo de cestos e
utensilios antes ou depois da lavagem. E também uma O6tima opcdo para pastelarias e padarias,
onde o espaco de trabalho limpo e resistente é crucial para a producdo. A adaptabilidade dos pés
regulaveis facilita a integracdo em diferentes configuracées de cozinha, garantindo que o seu espaco
de trabalho seja sempre ergonémico e eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Construcao Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm, regulaveis



Altura Regulavel 850mm - 900mm

Bancada Superior Frente e costados de 65mm
Dimens8es (AxFxH) 1600x900x850 mm
Prateleiras 1 prateleira inferior

Perguntas Frequentes

De que material é feita a bancada de trabalho?
A bancada de trabalho é fabricada em aco inoxidavel AISI 304 satinado, garantindo alta resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, ideal para ambientes de cozinha profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, os pés da mesa sao regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850mm e 900mm para se
adaptar ergonomicamente as necessidades do utilizador e do espaco.

A mesa é fornecida montada ou desmontada?
As mesas sao fornecidas desmontadas, o que facilita o transporte e permite uma montagem simples
e rapida no local de instalagéo.

Esta mesa inclui prateleiras?
Sim, este modelo inclui uma prateleira inferior. Esta prateleira extra oferece um espaco adicional
valioso para armazenamento de utensilios, equipamentos ou ingredientes, mantendo tudo

organizado e acessivel.

Este produto é adequado para que tipo de ambiente profissional?
Este produto é ideal para cozinhas de restaurantes, cafetarias, padarias, pastelarias e qualquer
estabelecimento de hotelaria que necessite de uma superficie de trabalho robusta, higiénica e

duravel.



