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Mesa de Trabalho Central Inox com Prateleira Inferior 900x900 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190090S1 Modelo: WTC190090S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 900 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190090S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inoxidavel com 900x900 mm, ideal para cozinhas

profissionais. Inclui uma pratica prateleira inferior e pés ajustaveis para estabilidade.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Bancada de Preparacdo — Principais Vantagens

Concebida para a eficiéncia das cozinhas profissionais, esta mesa de trabalho em aco inoxidavel é
um pilar de funcionalidade e durabilidade. O seu design central permite 0 acesso de varios lados,
otimizando o fluxo de trabalho em ambientes movimentados. A superficie espacosa e a prateleira
inferior integrada oferecem um vasto espago para preparacdo e armazenamento, essenciais para
manter a organizagao e a produtividade.

Fabricada com materiais de alta qualidade, esta bancada foi pensada para suportar a rotina intensa
de estabelecimentos de restaurac@o, hotelaria e similares. Os pés ajustaveis garantem uma
estabilidade perfeita em qualquer tipo de piso, adaptando-se as necessidades ergondémicas dos
utilizadores e as irregularidades do chdo na sua cozinha. Uma solucao robusta que eleva o padrao
de trabalho do seu espaco.

AplicacBes Profissionais

Esta superficie de trabalho é ideal para uma vasta gama de operacdes culinarias, desde a
preparacdo de alimentos em restaurantes e pastelarias até ao apoio em servicos de catering e
refeitdrios institucionais. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-na indispensavel em
qualquer cozinha que exija os mais altos padrées de higiene e eficiéncia. E também perfeita para
areas de servigo ou pastelaria, onde a organizagdo e 0 espago Sao cruciais para a agilidade dos
processos diarios.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Montagem Fornecida desmontada

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Ajustavel das Pernas 850-900mm



Caracteristica Detalhe
Design do Frontal e Laterais da Bancada 65mm

Dimensdes (LxPxA) 900x900x850 mm

Perguntas Frequentes

e Esta mesa é adequada para uso em ambientes de alta humidade?
Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a corroséo, tornando esta mesa ideal
para cozinhas com elevada humidade e sujidade. Garante uma longa vida util mesmo nas
condi¢bes mais exigentes.

e E facil de montar a mesa de trabalho?
O produto é fornecido desmontado, mas a montagem € intuitiva e simples, exigindo apenas
ferramentas basicas. As instrucbes detalhadas acompanham o produto para uma instalacao
rapida e sem complicacées.

e Posso ajustar a altura da mesa para se adequar a minha preferéncia?
Sim, as pernas do tubo quadrado em aco inoxidavel sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura
da mesa entre 850mm e 900mm. Esta funcionalidade é crucial para adaptar a bancada aos
diferentes utilizadores.

e A prateleira inferior é ajustavel?
A informacéo fornecida ndo especifica se a prateleira inferior é ajustavel. No entanto, oferece
um suporte adicional robusto para arrumacao, contribuindo para a organizagdo do seu espaco
de trabalho.

e Quais sao as principais vantagens do aco inoxidavel AISI 304 em equipamentos de
cozinha?
O aco inoxidavel AlSI 304 é valorizado pela sua excelente resisténcia a corroséo, durabilidade,
facilidade de limpeza e higiene. E o material de eleicio para equipamentos de cozinha
profissional, garantindo seguranca alimentar e longevidade.



