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Mesa de Trabalho Inox Central com Prateleira 600x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190060S1 Modelo: WTC190060S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190060S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho em aco inoxidavel AISI 304, ideal para cozinhas profissionais. Inclui

prateleira inferior e pernas regulaveis em altura.

Descricao Completa

Concebida para a maxima eficiéncia e durabilidade na sua cozinha profissional, esta bancada em
aco inoxidavel é a solucao ideal para espagos que exigem robustez e facil higienizacéo. Perfeita para
centrais de preparacao de alimentos, oferece uma superficie estavel e resistente, complementada
por uma prateleira inferior que otimiza o espaco de arrumacao e melhora a organizacédo do fluxo de
trabalho. A sua construcdo em aco de alta qualidade garante uma longa vida Gtil e conformidade com
as normas mais rigorosas de seguranca alimentar.

mesa de trabalho inox — Bancada de A¢o — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em aco inoxidavel AISI 304, este equipamento resiste a
corrosdo e ao uso intensivo diario, sendo ideal para ambientes de cozinha exigentes.

e Otimizacdo do Espaco: A prateleira inferior oferece armazenamento conveniente para
utensilios, ingredientes ou pequenos equipamentos, mantendo a area de trabalho organizada
e funcional.

e Higiene Exemplar: A superficie lisa e o material ndo poroso facilitam a limpeza e desinfecéo,
cruciais para manter os padroes sanitarios em estabelecimentos de restauracao.

e Estabilidade Reforcada: As pernas em tubo quadrado robusto, com ajuste de altura,
asseguram uma base sélida e adaptavel a diferentes pavimentos e necessidades
ergonomicas.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, esta bancada é de facil instalacéo,
permitindo uma rapida integracéo no seu espaco de trabalho sem complicagées.

AplicacOes Profissionais

Este mével de preparacéo € indispensavel em diversos setores da hotelaria e restauragéo. Pode ser
utilizado em cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, delicatessens e estabelecimentos de
catering para a preparacdo de alimentos, organizacdo de utensilios, ou como suporte para
equipamentos. A sua versatilidade e a possibilidade de ajuste em altura tornam-no adequado para
multiplas tarefas, desde o corte de vegetais a montagem de pratos, garantindo sempre a maxima
funcionalidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Acgo AISI 304 satinado



Estrutura das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel 850-900mm
Bancada Frontal 65mm
Dimensd&es (AxFxH) 600x900x850mm
Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

A bancada é facil de montar?
Sim, a bancada é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem simples e rapida, com
todas as instrucdes necessarias incluidas para facilitar o processo.

Qual aresisténcia do aco inoxidavel utilizado?
E fabricada em aco inoxidavel AlSI 304 satinado, conhecido pela sua elevada resisténcia a corrosao,
durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para ambientes de cozinha profissional.

As pernas da bancada séo ajustaveis em altura?
Sim, as pernas em tubo quadrado AISI 304 (40x40mm) sao totalmente regulaveis, permitindo ajustar
a altura da bancada entre 850mm e 900mm para se adaptar as suas necessidades.

Posso usar esta bancada para preparagao de alimentos?
Definitivamente. A superficie em aco inoxidavel AlSI 304 é higiénica e segura para o contacto com
alimentos, tornando-a perfeita para todas as tarefas de preparacéo em cozinhas profissionais.

Inclui alguma prateleira para arrumagéo adicional?
Sim, esta bancada conta com uma prateleira inferior, que proporciona um espaco extra valioso para
arrumar utensilios, ingredientes ou outros materiais, mantendo a sua area de trabalho organizada.



