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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central em Inox 2600x900x850/900 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190260S0 Modelo: WTC190260S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190260S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inoxidavel AlSI 304 com pernas regulaveis, ideal para

cozinhas profissionais. Robusta e facil de montar, com 260x90cm e altura ajustavel.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Bancada de Preparacdo — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel € uma solucéo robusta e versatil, concebida para
otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas profissionais. Com um design inteligentemente pensado
para ser desmontavel, facilita o transporte e a montagem, adaptando-se perfeitamente as
necessidades dinamicas dos negécios de restauragéo e hotelaria.

A sua superficie de trabalho em aco inox AISI 304 acetinado oferece uma resisténcia excecional a
corrosao e uma higiene impecavel, caracteristicas essenciais para o0 manuseamento de alimentos. A
estrutura, complementada por pernas regulaveis, permite ajustar a altura da superficie entre 850 mm
e 900 mm, garantindo uma ergonomia perfeita para qualquer utilizador e tipo de tarefa.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de ambientes profissionais, incluindo restaurantes,
cantinas, escolas, hotéis e pastelarias. Proporciona uma area de trabalho centralizada e higiénica,
indispensavel para a preparacédo de alimentos, montagem de pratos ou como superficie de apoio
adicional em momentos de pico. A sua durabilidade e facilidade de limpeza contribuem para um
ambiente de trabalho mais seguro e produtivo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Mesa de Trabalho Central

Material da Encimera Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel De 850 mm a 900 mm

Dimensdes (LxPxA) 2600 x 900 x 850/900 mm

Caracteristicas Adicionais Fornecida desmontada, frente e laterais da encimera de 65mm



Perguntas Frequentes

1. Esta mesa de trabalho é facil de montar?
Sim, a mesa de trabalho é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e
rapida, garantindo que possa ter o seu espaco de trabalho pronto a usar em pouco tempo.
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2. O material em aco inoxidavel AISI 304 é resistente o suficiente para ambientes
profissionais?

Com certeza. O aco inoxidavel AlSI 304 é amplamente reconhecido pela sua excelente resisténcia a
corrosao, durabilidade e facilidade de higienizacéo, tornando-o ideal para as exigéncias de qualquer
cozinha profissional.

3. E possivel ajustar a altura da bancada?

Sim, as pernas do equipamento sdo fabricadas em tubo quadrado AISI 304, com 40x40mm, e sdo
regulaveis em altura, permitindo que ajuste a superficie de trabalho entre 850 mm e 900 mm para um
conforto 6timo.

4. Esta mesa pode ser utilizada como ilha de preparacdo no centro da cozinha?
Sim, o design central desta mesa de trabalho, sem prateleira inferior, a torna perfeita para ser
posicionada no centro da sua cozinha, oferecendo um acesso facil e otimizando o fluxo de trabalho.

5. A mesa esta disponivel noutras dimensdes?

Por favor, consulte 0 nosso catadlogo ou contacte-nos diretamente para saber mais sobre outras
opcbes de tamanho ou configuragbes disponiveis que possam ir ao encontro das suas necessidades
especificas.



