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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central em Inox 2200x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190220S0 Modelo: WTC190220S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2200 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190220S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 2200x900mm, com pés

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Mesa de Trabalho em Inox — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta bancada de preparacéo robusta oferece uma superficie
de trabalho ampla e duravel. Essencial para otimizar os fluxos de trabalho na sua cozinha, a
utilizacdo de aco inoxidavel AISI 304 garante a méaxima higiene e resisténcia a corroséo, fatores
cruciais em qualquer ambiente de restauracgéo.

A estrutura central autoportante, com pés ajustaveis, proporciona estabilidade excecional e
adaptabilidade a diferentes superficies, tornando-a ideal para o posicionamento em qualquer ponto
estratégico do seu negécio. A sua construcdo sem prateleira inferior oferece flexibilidade para
arrumacéao de equipamentos maiores ou para facilitar a limpeza do espaco.

Aplicacdes Profissionais

Esta superficie de confecéo é perfeitamente adequada para uma diversidade de estabelecimentos,
desde grandes restaurantes e cantinas a pequenos cafés e pastelarias. Funciona como um elemento
central para a preparacdo de alimentos, apoio na linha de confegdo ou como estagdo de
embalamento. A sua robustez e facilidade de manutencdo fazem dela uma adicdo valiosa para
qualquer cozinha ou padaria industrial.

A versatilidade do aco inoxidavel, aliado ao design funcional, permite que esta mesa seja utilizada
em areas de agougue ou peixaria, garantindo sempre a conformidade com as mais rigorosas normas
de higiene e seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 2200x900x850mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Pés Regulaveis Sim, entre 850-900mm



Caracteristica Detalhe

Prateleira Inferior N&o incluida
Frente e Costados da Bancada 65mm
Montagem Fornecida desmontada para facil transporte

Perguntas Frequentes

De que material é feita a mesa?
A mesa é fabricada com aco inoxidavel AISI 304, tanto na bancada superior como nas pernas,
assegurando elevada resisténcia a corroséo e durabilidade em ambientes profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, as pernas da mesa sao regulaveis em altura, permitindo um ajuste entre 850mm e 900mm para
se adaptar as suas necessidades ergondémicas e as especificidades do espaco de trabalho.

A mesa vem montada?
N&o, a bancada é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e a entrada em espacos mais

restritos. A montagem é simples e intuitiva.

Esta mesa é adequada para uso em cozinhas com altos padrdes de higiene?

Absolutamente. O aco inoxidavel AISI 304 é amplamente reconhecido pela sua excelente resisténcia
a agentes de limpeza e corroséo, tornando esta mesa ideal para ambientes que exigem rigorosos
padrbes de higiene como cozinhas de hotelaria.

Qual a espessura da frente da bancada?
A frente e os costados da bancada possuem uma espessura de 65mm, conferindo-lhe uma robustez
adicional e uma estética profissional e moderna.



