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Mesa de Trabalho Inox Central com Portas de Correr 2800x800mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180280PT Modelo: WTC180280PT
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180280PT

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com portas de correr,

2800x800x850mm. Ideal para cozinhas profissionais de elevada exigéncia.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia e a higiene em cozinhas profissionais, esta mesa de apoio
central destaca-se pela sua robustez e design funcional. A superficie de trabalho em aco inoxidavel
AISI 304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para as exigéncias do setor
da hotelaria e restauracdo. A sua configuracdo central permite 0 acesso e a utilizacado a partir de
ambos os lados, maximizando o espaco e a produtividade no seu estabelecimento. Adicionalmente,
as portas de correr em ambos os lados facilitam o armazenamento organizado e protegem o0s seus
utensilios e equipamentos.

Equipada com pés regulaveis, esta bancada de trabalho adapta-se perfeitamente a diferentes alturas
e irregularidades do piso, proporcionando uma superficie estavel e segura para todas as suas tarefas
de preparacéo. A construcdo em aco inoxidavel confere-lhe uma resisténcia superior a corrosao e ao
desgaste diario, assegurando um investimento a longo prazo para o seu negdcio.

Aplicagcbes Profissionais

s

Esta mesa versatii € uma solucdo indispensavel para uma vasta gama de estabelecimentos
profissionais. E ideal para cozinhas de restaurantes de grande dimens&o, estabelecimentos de
catering, pastelarias, ou qualquer ambiente que exija uma area de preparacdo ampla, duravel e
higiénica. A funcionalidade das portas deslizantes torna-a perfeita para armazenar panelas,
tabuleiros, utensilios ou pequenos eletrodomésticos, mantendo o espaco de trabalho arrumado e
funcional.

A sua adaptabilidade e resisténcia mecanica tornam-na adequada para tarefas de preparacdo
intensiva, desde o corte de alimentos até & montagem de pratos complexos. E um elemento crucial
em cozinhas com elevado volume de trabalho, onde a organizacao e a eficiéncia sao fatores criticos
para o sucesso operacional diario.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Mesa Central com Porta de Correr em Ambas as Faces



Caracteristica

Material da Superficie

Material das Patas

Altura Regulavel das Patas
Espessura do Perfil Frontal e Laterais
Dimensdes (AXLxP)

Disposicéo

Detalhe

Aco Inoxidavel AISI 304 Satinado
Tubo Quadrado AlSI 304, 40x40mm
850-900 mm

65 mm

2800x800x850 mm

Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

1. Qual o tipo de ago inoxidavel utilizado nesta mesa de trabalho?

A mesa é fabricada com aco inoxidavel AlSI 304 satinado, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosao, durabilidade e facilidade de higienizacdo, sendo ideal para ambientes de preparacdo
alimentar.

2. E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, as patas da mesa séo regulaveis, permitindo ajustar a altura total entre 850 mm e 900 mm, o
que oferece flexibilidade para se adaptar a diferentes operadores e necessidades ergonémicas.

3. As portas séo acessiveis de ambos os lados da mesa?

Sim, as portas de correr estao presentes em ambas as faces da mesa, o que facilita o acesso ao
espaco de armazenamento, independentemente do lado em que se esteja a trabalhar, otimizando o
fluxo de trabalho.

4. A mesa é fornecida montada ou desmontada?
A mesa é fornecida desmontada. Isso permite um transporte mais eficiente e uma montagem
adaptada ao seu espaco, garantindo que o produto chegue em perfeitas condicdes.

5. Esta mesa é adequada para uso em que tipo de cozinha profissional?

E ideal para qualquer tipo de cozinha profissional, incluindo restaurantes, pastelarias, hotéis e
servicos de catering, que necessitem de uma superficie de trabalho central robusta, higiénica e com
capacidade de arrumacao integrada.



