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Mesa de Trabalho Inox Central com 2 Prateleiras 600x800x850h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180060S2 Modelo: WTC180060S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180060S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inox com 2 prateleiras e pernas ajustaveis

(600x800x850h mm). Ideal para cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Potencie a eficiéncia da sua cozinha profissional com esta bancada central em aco inoxidavel,
concebida para otimizar o fluxo de trabalho e proporcionar uma superficie de preparacdo robusta.
Este equipamento essencial para qualquer ambiente de restauracdo, oferece durabilidade superior e
resisténcia a corrosao, garantindo um investimento seguro e de longa duragéo para o seu hegocio.

A configuracdo central desta bancada maximiza o espaco disponivel, permitindo o acesso de
multiplos utilizadores e facilitando a organizagédo dos utensilios e ingredientes. A presenca de duas
prateleiras adicionais aumenta significativamente a capacidade de arrumacdo, mantendo tudo ao
alcance das maos e contribuindo para um espaco de trabalho mais limpo e funcional. Um ambiente
de trabalho otimizado ndo s6 melhora a produtividade mas também a experiéncia da sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Esta mesa de apoio robusta é ideal para uma vasta gama de aplicagbes em cozinhas industriais,
restaurantes e unidades hoteleiras. Perfeita para a preparacdo de alimentos, suporte de
equipamentos como batedeiras e misturadores, ou como estacdo de embalamento em
estabelecimentos de take-away. A sua versatilidade e a possibilidade de ajuste em altura das pernas,
tornam-na adaptavel a diferentes necessidades e espacos, desde pequenas padarias a grandes
cozinhas de hotelaria.

Representa uma solucao pratica e higiénica para qualquer negocio que preza a funcionalidade e a
organizagdo. A sua construcdo em aco de alta qualidade facilita a limpeza e manutencéo, cumprindo
as mais exigentes normas de higiene e seguranca alimentar. Assegure a maxima qualidade e
eficiéncia no dia a dia da sua operacao.

Caracteristicas Técnicas
Tipo de Construcdo Fornecida desmontada

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm



Ajuste de Altura das Pernas Regulaveis entre 850-900mm
Frente e Costados da Bancada 65mm

Dimensdes (LxPxA) 600x800x850 mm

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho requer montagem profissional?
O produto é fornecido desmontado, mas a montagem € simples e pode ser realizada com
ferramentas basicas, seguindo as instrucdes incluidas para uma instalacao rapida e eficiente.

Qual a capacidade de carga da bancada?

A sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI 304 assegura uma excelente capacidade de carga,
concebida para suportar o peso de equipamentos de cozinha e grandes volumes de trabalho sem
comprometer a sua estabilidade.

As prateleiras inferiores sdo ajustaveis em altura?

Sim, as pernas do equipamento sdo regulaveis em altura entre 850 e 900 mm, permitindo adaptar a
mesa as suas necessidades ergondémicas e as exigéncias especificas do espaco de trabalho da sua
cozinha.

E facil de limpar e manter esta mesa de trabalho?
Absolutamente. O ago inoxidavel AlSI 304 acetinado é reconhecido pela sua superficie facil de limpar

e pela resisténcia a corrosao, facilitando a manutengdo e garantindo as condicdes de higiene
necessarias.

Este modelo é adequado para cozinhas com espaco limitado?

Com dimensbes de 600x800x850 mm, esta mesa de trabalho é uma solucdo otimizada para
cozinhas de todos os tamanhos, proporcionando uma area de trabalho e armazenamento essencial
Sem ocupar excessivo espago.



