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Mesa de Trabalho Inox Central 2800x800x850mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180280S1 Modelo: WTC180280S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180280S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com uma prateleira, ideal para

cozinhas profissionais. Dimensdes 2800x800x850mm.

Descricao Completa

Mesa de Apoio Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho, esta bancada de trabalho robusta em aco inoxidavel
AISI 304 é uma solucdo essencial para qualquer cozinha profissional. A sua constru¢do de alta
qualidade garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, vital em ambientes de restauracdo e
hotelaria. Com uma prateleira inferior, oferece arrumacédo adicional, mantendo os utensilios e

ingredientes essenciais sempre a méo e o espaco de trabalho organizado.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento € ideal para instalacdes de hotelaria, como restaurantes, pastelarias, talhos e
bares, onde a preparacdo de alimentos exige superficies higiénicas e robustas. A sua configuragéo
central torna-a perfeita para cozinhas com layout de ilha, permitindo acesso de varios lados e
maximizando a eficiéncia da equipa. A resisténcia do inox facilita a limpeza, cumprindo as mais
rigorosas normas de higiene alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Material do Tampo Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Pernas Tubo quadrado AlSI 304, 40x40mm
Altura Regulavel 850-900mm

Dimensdes (AxFxH) 2800x800x850 mm

Prateleiras 1 prateleira inferior

Montagem Fornecido desmontado

Perguntas Frequentes

Qual afinalidade de uma bancada de trabalho central em ago inoxidavel?
Uma bancada de preparacdo central é ideal para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas
profissionais, permitindo que varios membros da equipa trabalhem em simultaneo com facil acesso a



equipamentos e ferramentas.

As pernas desta bancada podem ser ajustadas em altura?
Sim, as pernas do equipamento sdo regulaveis, oferecendo uma altura ajustavel entre 850mm e
900mm, o que proporciona flexibilidade ergondmica para diversos utilizadores e aplicacdes.

Que tipo de manutencédo ou limpeza é necessaria para o aco inoxidavel AlISI 304?

O aco inoxidavel AlISI 304 é conhecido pela sua facilidade de limpeza e durabilidade. Recomenda-se
a utilizacdo de produtos de limpeza suaves e ndo abrasivos, juntamente com um pano macio, para
manter a superficie brilhante e higiénica.

A montagem do produto é complicada?
A bancada é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem direta e sem dificuldades.
Todas as pegas necessarias e instrugdes estao incluidas para facilitar o processo.

Esta mesa de apoio é adequada para ambientes com elevada humidade ou corroséo?

Sim, o ago inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosdo e a humidade, tornando-o perfeito
para as rigorosas condi¢cdes de cozinhas profissionais e ambientes com necessidades de higiene
elevadas.



