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Mesa de Trabalho Central Inox 700x800x850h c/ 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180070S2 Modelo: WTC180070S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180070S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, com 700x800x850mm e 2

prateleiras. ldeal para cozinhas profissionais, duravel e higiénica.

Descricao Completa

Mesa de trabalho em inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espacgo e a eficiéncia em qualquer cozinha profissional, esta bancada
central em aco inoxidavel AlSI 304 é uma solugdo robusta e higiénica. A sua construcao duravel e o
design funcional, com duas prateleiras adicionais, proporcionam uma area de trabalho superior e
arrumacéo extra, essenciais para uma organizacdo impecavel e um fluxo de trabalho continuo nos

estabelecimentos de restauracao e hotelaria.
Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos e outras operacdes de hotelaria, esta
estacdo de trabalho central é perfeitamente adequada para a preparacao de alimentos, apoio a
equipamentos de cozinha ou como superficie adicional para empratamento. A sua versatilidade
permite que seja utilizada em diversas areas, garantindo sempre a maxima higiene e resisténcia a
corrosdo, indispensaveis para ambientes de elevada exigéncia.

A adaptabilidade das pernas regulaveis entre 850-900 mm permite o ajuste ideal a altura do
utilizador, promovendo uma postura ergonémica e reduzindo a fadiga durante longas horas de
trabalho. Esta caracteristica torna a mesa um investimento pratico e um elemento facilitador para a
sua equipa, contribuindo para um ambiente de trabalho mais confortavel e produtivo.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa Central

Material Aco Inoxidavel AISI 304 (superficie e pernas)
Prateleiras 2 (inferiores)

Dimensfes (CxLxA) 700x800x850 mm

Pernas Tubos quadrados 40x40mm

Altura Regulavel 850-900 mm



Bancada Frente e costados de 65mm

Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é adequada para ambientes de alta humidade?
Sim, o aco inoxidavel AISI 304 confere uma excelente resisténcia a corrosao, tornando-a ideal para
ambientes de cozinha onde a humidade é uma constante. Garante durabilidade e facilidade de

limpeza, mesmo em condi¢Oes exigentes.

Qual é a espessura da bancada superior?

A bancada superior possui uma frente e costados com 65mm de espessura, 0 que contribui para a
sua robustez e capacidade de suportar o uso diario intenso em cozinhas profissionais. A qualidade
do material assegura uma longa vida Util.

As prateleiras sdo ajustaveis em altura?

A descricdo fornecida indica que as pernas sao regulaveis em altura, mas nao especifica que as
prateleiras internas também o sejam. Elas oferecem, no entanto, um espac¢o de armazenamento fixo
e adicional, contribuindo para a organizagéo.

A montagem da mesa é complicada?
As mesas sao fornecidas desmontadas, o que facilita o transporte e a instalacdo em locais de acesso
mais restrito. A montagem é geralmente intuitiva, mas recomendamos seguir o manual de instrugées

para garantir a construgdo correta e segura.

Que tipo de manutencéo o aco inoxidavel AlISI 304 requer?

O aco inoxidavel AISI 304 é de baixa manutencdo. Recomenda-se a limpeza regular com agua
morna e detergente suave para manter o brilho e a higiene. Evitar produtos abrasivos para proteger a
superficie e prolongar a sua durabilidade.



