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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central Inox 1800x800x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC180180S0 Modelo: WTC180180S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1800 x 800 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC180180S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com pernas regulaveis (850-
900mm), ideal para cozinhas profissionais de grande volume. Dimensoes:
1800x800x850mm.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Ests mesa de inox é um elemento crucial para qualquer cozinha de elevada exigéncia, oferecendo
uma superficie robusta e higiénica para todas as tarefas de preparacdo de alimentos. A sua
construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade excecional e resisténcia a corroséo,
fatores essenciais em ambientes profissionais. As pernas regulaveis permitem um ajuste de altura
entre 850mm e 900mm, assegurando uma ergonomia ideal para os operadores e uma adaptacéo
perfeita a diferentes espacos de trabalho. E um investimento inteligente para otimizar a eficiéncia e a
higiene no seu negécio.

Adicionalmente, a superficie de trabalho em aco inoxidavel de alta qualidade distingue este
mobiliario, facilitando a limpeza e a manutencdo. A estabilidade proporcionada pelo design das
pernas confere um ambiente de trabalho seguro e minimiza oscilacdes, mesmo sob uso intensivo.
Este mobiliario é desenhado para resistir ao desgaste diario, mantendo o seu aspeto profissional e
funcionalidade ao longo do tempo. E uma decisdo acertada para quem procura fiabilidade e
desempenho nas operacdes diérias.

AplicacOes Profissionais

Este mobiliario de preparacéo € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos como restaurantes,
hotéis, cafetarias, padarias e talhos. A sua constituicdo robusta e superficie de facil higienizagéo
tornam-na perfeita para a manipulacao e preparacdo de alimentos, desde o corte de vegetais até a
montagem de pratos complexos. A sua natureza autoportante permite a integracdo em diferentes
layouts de cozinha, proporcionando flexibilidade na organizacdo do espaco. E um ativo valioso para
cozinhas profissionais que exigem os mais altos padrdes de higiene e eficiéncia operacional.

Em ambientes como refeitérios empresariais ou cozinhas industriais, este elemento de trabalho é
indispensavel pela sua resisténcia e pelas suas dimensdes generosas. A facilidade de limpeza e a
conformidade com as normas de seguranca alimentar sdo vantagens claras, garantindo que o seu
negoécio cumpre todas as regulamentacdes. Melhora a produtividade da sua equipa ao oferecer uma
area de trabalho estavel e ampla, otimizada para o fluxo de trabalho. Ideal para qualquer contexto
onde a precisdo e a higiene sejam prioritarias.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Mesa Mesa de Trabalho Central
Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel 850-900mm
Frente e Costados da Superficie 65mm
Dimensdes (CxPxA) 1800x800x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a altura minima e maxima desta mesa de trabalho?
As pernas desta mesa de trabalho séo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850mm e 900mm,
garantindo adaptabilidade ergondémica a varios utilizadores e tipos de trabalho.

De que material é feita a superficie de trabalho?

A superficie de trabalho é fabricada em ago inoxidavel AISI 304 acetinado, um material conhecido
pela sua durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, ideal para ambientes de
preparacdo de alimentos.

Esta mesa é entregue montada ou desmontada?
Estas mesas de trabalho sdo fornecidas desmontadas, o que facilita o transporte e a montagem no
local desejado, sem comprometer a sua robustez final.

E possivel utilizar esta mesa em cozinhas com elevada humidade?
Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a corrosao e a humidade, tornando esta mesa
perfeitamente adequada para ambientes de cozinha profissionais, mesmo os mais exigentes.

Quais as vantagens de uma mesa de trabalho central sem prateleira?

Uma mesa de trabalho central sem prateleira inferior oferece maxima liberdade de movimentos e
permite uma limpeza mais eficiente do chao por baixo, além de ser ideal para posicionar
equipamentos de grande volume que requerem espago extra.



