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Mesa de Trabalho Central Inox com Porta de Correr 2600x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170260SD Modelo: WTC170260SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170260SD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com porta de correr. Ideal para

cozinhas profissionais, oferece durabilidade, higiene e organizagéo.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a eficiéncia e durabilidade em ambientes de cozinha intensivos, esta bancada de
trabalho central em aco inoxidavel é um pilar para qualquer estabelecimento de restauracdo. A sua
estrutura robusta e a superficie de trabalho ampla facilitam a confec&o de alimentos, garantindo um
espaco de trabalho higiénico e de facil manutencéo. O design com porta de correr otimiza 0 espago,
permitindo um acesso rapido e organizado aos utensilios e ingredientes essenciais.

A resisténcia a corrosao, inerente ao ago inoxidavel AlSI 304, assegura uma longevidade excecional,
mesmo em condi¢cdes de uso diario e lavagens frequentes. Os pés ajustaveis permitem adaptar o
nivel da bancada as necessidades ergonémicas da sua equipa, 0 que contribui para um ambiente de
trabalho mais confortavel e produtivo. Esta mesa é uma solucdo pratica para otimizar o fluxo de
trabalho e manter os padrdes de higiene exigidos nas cozinhas profissionais.

AplicacBes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, padarias, pastelarias, hotéis e outras unidades de hotelaria que
requerem uma superficie de trabalho central resistente e com arrumacao integrada. A sua dimenséo
generosa e a porta de correr tornam-na perfeita para a preparacdo de grandes volumes de
alimentos, empratamento ou como estacdo de apoio multifuncional. E uma adicéo valiosa para
qualquer cozinha que valorize a organizacao, a higiene e a durabilidade dos equipamentos.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Mesa de Trabalho Central

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 acetinado
Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Altura dos Pés Regulaveis entre 850-900 mm
Frente e Costados da Bancada 65 mm

Dimens®8es (CxPxA) 2600x700x850 mm



Arrumacao Porta de correr a 1 cara

Estado de Entrega Desmontada

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é adequada para ambientes com elevada humidade?

Sim, o ac¢o inoxidavel AlISI 304, utilizado na bancada e nos pés, oferece uma excelente resisténcia a
corrosao, tornando-a ideal para ambientes hiimidos como cozinhas profissionais. A sua composicao
garante durabilidade e mantém a integridade estrutural ao longo do tempo.

Como posso limpar e manter a mesa de trabalho?

A superficie em ago inoxidavel € muito facil de limpar. Recomenda-se a utilizacdo de agua morna e
detergente neutro, com um pano macio. Evite produtos abrasivos ou esfregbes metélicos para
preservar o acabamento acetinado e a higiene.

E possivel ajustar a altura da mesa apds a montagem?

Sim, a mesa possui pés ajustaveis que permitem variar a altura entre 850 mm e 900 mm. Este ajuste
pode ser realizado durante ou apds a montagem para se adaptar as preferéncias ergondmicas dos
utilizadores.

A porta de correr esta incluida na mesa?

Sim, a mesa de trabalho central é fornecida com uma porta de correr a uma face. Esta
funcionalidade adiciona um valioso espaco de arrumacgdo, permitindo manter os utensilios e
ingredientes organizados e facilmente acessiveis.

Qual é a espessura da bancada desta mesa de trabalho?

A bancada apresenta uma espessura de 65 mm na frente e nos costados. Esta caracteristica
confere-lhe uma robustez superior, ideal para suportar o rigor do uso intensivo em cozinhas
profissionais.



