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Mesa de Trabalho Central Inox AISI 304 1400x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170140PT Modelo: WTC170140PT
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170140PT

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inox AISI 304 com portas de correr. Ideal para

cozinhas profissionais, oferece durabilidade, higiene e ergonomia ajustavel.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Central — Principais Vantagens

Desenvolvida para cozinhas profissionais exigentes, esta bancada central em aco inoxidavel é a
solucao ideal para otimizar o fluxo de trabalho e a higiene no seu espaco. A sua construcao robusta
garante durabilidade e resisténcia a corrosao, essenciais em ambientes de elevada intensidade. Com
portas de correr em ambas as faces, oferece acessibilidade facil e rapida ao contetdo, facilitando a
organizacéo e o armazenamento de utensilios e ingredientes.

A superficie de trabalho ampla e os pés regulaveis permitem uma adaptacao perfeita a qualquer
altura e necessidade, garantindo conforto e ergonomia para a sua equipa. E uma adicdo pratica e
funcional que eleva a eficiéncia da sua cozinha, cumprindo os mais altos padrdes de seguranca
alimentar.

AplicacOes Profissionais

Esta superficie de preparacédo é perfeitamente adequada para uma vasta gama de estabelecimentos,
incluindo restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering. A sua capacidade de ser
posicionada centralmente permite a acessibilidade de varias direcdes, ideal para equipas grandes ou
para a criacdo de estacdes de trabalho colaborativas. E indispensavel para processos de pré-
preparacdo de alimentos, montagem de pratos e arrumacéo de equipamentos de cozinha.

A facilidade de limpeza do aco inoxidavel torna-a uma escolha de exceléncia para ambientes onde a
higiene rigorosa € uma prioridade méxima, contribuindo para a conformidade com as normas
HACCP.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Mesa de Trabalho Central
Material da Encimera Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Regulacédo de Altura Entre 850-900 mm



Laterais da Encimera 65 mm
Portas Portas de correr em ambas as faces

Dimens8es (AxFxH) 1400x700x850 mm

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é facil de montar?
Sim, a mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem simples e rapida, com
todas as instrucdes necessarias incluidas para facilitar o processo.

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado na fabricacéo?
Esta mesa é fabricada com aco inoxidavel AISI 304 acetinado, conhecido pela sua elevada
resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para ambientes de restauracao.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, as patas da mesa sao regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm para se
adequar as necessidades ergonémicas do utilizador e ao tipo de trabalho.

As portas de correr sao realmente praticas para uma cozinha profissional?

Sim, as portas de correr em ambas as faces sdo extremamente praticas, pois permitem um acesso
rapido e eficiente ao armazenamento de qualquer lado da mesa, otimizando o espaco e o fluxo de
trabalho.

Este produto cumpre as normas de higiene para o setor alimentar?

Absolutamente. O aco inoxidavel AISI 304 é um material sanitario, que facilita a limpeza e
desinfecdo, cumprindo as rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar exigidas em cozinhas
profissionais e na hotelaria.



