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Mesa de Trabalho Central Inox 304 com Porta de Correr
1000x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170100SD Modelo: WTC170100SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Marca CLIMA

Modelo WTC170100SD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inox AlSI 304 com porta de correr, 1000x700x850mm.

Ideal para cozinhas profissionais, duravel e higiénica.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em ambientes profissionais, esta mesa de trabalho em aco inoxidavel
AISI 304 combina robustez e funcionalidade. A sua estrutura central com porta de correr otimiza o
espaco e facilita o fluxo de trabalho, sendo ideal para cozinhas de grande movimento. A superficie de
trabalho oferece uma area ampla e higiénica, indispensavel para a preparacéo de alimentos.

Aplicagcbes Profissionais

Este mobiliario de preparacao é uma solucéo versatil para uma variedade de estabelecimentos como
restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering. A sua capacidade de adaptacdo torna-a
perfeita para a preparacao de alimentos, apoio em areas de confecdo ou como superficie adicional
em qualquer cozinha profissional que exija 0s mais elevados padrbes de higiene e durabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Estrutura das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Regulacao das Patas 850-900 mm

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Dimensdes (CxPxA) 1000x700x850 mm

Instalacéo Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa de trabalho é facil de montar?
R: Sim, a mesa é fornecida desmontada com instru¢cbes claras para uma montagem simples e
rapida, permitindo que a coloque em funcionamento em pouco tempo.



P: O aco inoxidavel AlISI 304 é resistente a corrosao?
R: Absolutamente, o aco inoxidavel AISI 304 é altamente reconhecido pela sua excelente resisténcia

a corrosao, tornando-o ideal para ambientes exigentes em cozinhas profissionais.

P: Posso ajustar a altura da mesa?
R: Sim, as patas regulaveis permitem ajustar a altura da mesa entre 850 mm e 900 mm,
assegurando uma adaptagdo ergondmica ao seu espaco de trabalho.

P: Esta mesa de trabalho é adequada para contacto direto com alimentos?
R: Sim, a bancada em ago inoxidavel AISI 304 € um material higiénico e seguro para o contacto
direto com alimentos, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

P: Qual a vantagem da porta de correr num ambiente de cozinha?
R: A porta de correr otimiza o espaco, permitindo um acesso facil e rapido aos utensilios ou
alimentos armazenados, sem obstruir passagens em cozinhas movimentadas.



