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Mesa de Trabalho Central Inox com 2 Prateleiras 1600x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170160S2 Modelo: WTC170160S2

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170160S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, com 2 prateleiras e patas

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais, otimiza o espaco.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Bancada de Trabalho Profissional — Principais Vantagens

Otimize o seu espaco de trabalho com esta robusta mesa de servico central em aco inoxidavel.
Concebida para as exigéncias de cozinhas profissionais, esta superficie oferece durabilidade
excecional e facilidade de manutencao, assegurando um ambiente de trabalho higiénico e eficiente.
As suas duas prateleiras adicionais proporcionam organizagdo e facil acesso a utensilios e
equipamentos, contribuindo para a fluidez das operacdes diérias. E a solucdo ideal para melhorar a
produtividade e a seguranca alimentar no seu estabelecimento.

Aplicacdes Profissionais

Este mobiliario neutro é perfeito para uma vasta gama de ambientes, desde restaurantes
movimentados e unidades hoteleiras até snack-bares e cafetarias. A sua construcdo em aco
inoxidavel AlISI 304 torna-a indissociavel em areas de preparacdo de alimentos, onde a higiene é
primordial. Utilize-a como uma estagcédo de trabalho central, para montagem de pratos, organizacao
de ingredientes ou para suporte de pequenos equipamentos, adaptando-se as necessidades
especificas da sua cozinha industrial.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Fornecida desmontada

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304
Dimensbes das Patas 40x40 mm

Altura Regulavel Entre 850-900 mm

Rebordo Frontal e Lateral da Bancada 65 mm

Dimensbes Gerais (LxPxA) 1600x700x850 mm



Caracteristica Detalhe

NUmero de Prateleiras 2

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem do aco inoxidavel AlISI 3047

A principal vantagem € a sua elevada resisténcia a corrosao e durabilidade, tornando-o ideal para
ambientes de restauracdo exigentes e garantindo a conformidade com as normas de higiene
alimentar. Este material também facilita a limpeza e minimiza a proliferagdo de bactérias.

Esta mesa de apoio é adequada para qualquer tipo de cozinha industrial?

Sim, o design central e as prateleiras ajustaveis tornam-na extremamente versétil, adaptando-se
perfeitamente a cozinhas de restaurantes, hotéis, padarias e outros espacos de grande producéo,
onde a organizacao e o acesso rapido sdo cruciais.

A montagem da estrutura requer ferramentas especiais ou méo de obra especializada?

N&o, a mesa é fornecida desmontada e o processo de montagem é intuitivo e simples, exigindo
apenas ferramentas basicas. Isto permite uma instalagéo rapida e eficiente por qualquer membro da
sua equipa.

Como posso ajustar a altura da mesa para se adequar ao meu espago?

As patas da mesa sao projetadas para serem regulaveis em altura entre 850 mm e 900 mm,
oferecendo flexibilidade para se ajustar as necessidades ergondmicas do seu pessoal ou a desniveis
no pavimento da sua cozinha.

As prateleiras inferiores sao robustas o suficiente para armazenar equipamentos pesados?

Sim, as prateleiras sdo fabricadas em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo a robustez
necessaria para suportar equipamentos, utensilios e ingredientes, contribuindo para um fluxo de
trabalho mais organizado e eficiente.



