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Mesa de Trabalho Central Inox 1400x700mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170140S2 Modelo: WTC170140S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170140S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AISI 304 de 1400x700mm, com 2

prateleiras e patas regulaveis, ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Mesa de Preparacdao — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel é a solucdo ideal para cozinhas profissionais,
restaurantes e hotelaria, oferecendo uma superficie robusta e higiénica para todas as suas
necessidades de preparacdo. A sua construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade
excecional e resisténcia a corrosdo, fatores cruciais em ambientes de alta exigéncia. Com duas
prateleiras adicionais, proporciona um espaco de arrumagdo extra, otimizando o fluxo de trabalho e
mantendo os utensilios essenciais sempre ao alcance.

Aplicacdes Profissionais

Concebida para uso intensivo, esta bancada de aco inoxidavel é perfeita para a preparacao de
alimentos em cozinhas industriais, pastelarias, talhos e outras instalacdes de restauracdo. A sua
configuracéo central permite o acesso de varios angulos, facilitando a colaboracgéo e a eficiéncia. As
suas patas regulaveis asseguram estabilidade e adaptabilidade a diferentes superficies, tornando-a
uma peca versatil para diversas operacoes.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (AxFxH) 1400x700x850 mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Estrutura das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Regulacao da Altura Patas regulaveis entre 850-900 mm
Bordo da Bancada Frente e costados de 65 mm

N° de Prateleiras 2

Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes



Qual a importancia do aco inoxidavel AlSI 304 na cozinha profissional?

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente valorizado pela sua resisténcia superior a corrosao e
facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para cumprir as rigorosas normas de higiene em
ambientes de restauracéo e hospitalidade. Garante durabilidade e um ambiente de trabalho seguro.

As prateleiras sdo ajustaveis em altura?

A informacéo fornecida descreve "2 prateleiras" e "patas regulaveis" para toda a mesa. Embora as
patas da mesa sejam ajustaveis em altura, ndo ha especificacdo de que as prateleiras internas
possuam ajuste de altura independente.

A mesa é facil de montar?
Sim, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte € manuseamento, mas o0 processo de

montagem € simples e intuitivo, sem necessidade de ferramentas especializadas. As instrucdes
detalhadas acompanham o produto para uma montagem eficiente.

Este produto é adequado para qualquer tipo de cozinha profissional?

Com a sua versatilidade e as dimensdes de 1400x700mm, esta mesa é ideal para uma vasta gama
de cozinhas profissionais, desde pequenos cafés a grandes restaurantes e hotéis. Permite uma
organizacéao eficiente do espaco e uma superficie de trabalho robusta.

Como devo realizar a manutencédo e limpeza desta mesa?

Para manter a mesa em perfeitas condi¢cdes, limpe regularmente as superficies com um pano macio
e detergente neutro. Evite produtos abrasivos ou esfregdes metalicos que possam danificar o
acabamento do aco inoxidavel, garantindo a sua longevidade e brilho.



