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Mesa de Trabalho Inox Central com 2 Prateleiras 900x700 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170090S2 Modelo: WTC170090S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 900 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170090S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AlSI 304, 900x700 mm, com 2 prateleiras

inferiores e pés regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Apoio Inox — Principais Vantagens

Concebida para a maxima eficiéncia e durabilidade, esta mesa de trabalho em aco inoxidavel é a
solucédo ideal para qualquer cozinha profissional. O material de alta qualidade e o design robusto
garantem uma base estavel para todas as suas tarefas de preparacéo, enquanto as duas prateleiras
proporcionam espaco adicional para armazenamento.

A superficie de trabalho resistente e facil de limpar, aliada a estrutura sélida, torna este mével um
elemento indispenséavel para o fluxo de trabalho eficiente em ambientes exigentes. A sua capacidade
de se integrar como uma unidade independente assegura flexibilidade na organiza¢do do espaco.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento polivalente é perfeito para cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, cafetarias
e qualquer estabelecimento HORECA que necessite de uma superficie de trabalho higiénica e
resistente. A sua versatilidade permite que seja utilizada para preparacdo de alimentos, apoio a
equipamentos de cozinha ou como uma estacéo de trabalho auxiliar. E uma mais-valia em areas de
confe¢do intensiva, onde a robustez e a facilidade de higiene sé&o cruciais.

A estrutura central autoportante e as prateleiras oferecem um valor excecional para otimizar o
espaco e manter a organizagdo num ambiente de trabalho dinamico.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Mesa de Trabalho Central

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 satinado
Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
NUumero de Prateleiras 2

Dimensdes (LxPxA) 900x700x850 mm

Pés Reguléaveis Sim, entre 850-900 mm



Bordos (Frente e Costados) 65 mm

Estado de Entrega Desmontada

Perguntas Frequentes

Esta mesa em inox necessita de montagem?
Sim, a mesa € fornecida desmontada, mas o processo de montagem € simples e intuitivo, permitindo
uma rapida colocacdo em operacédo no seu espaco de trabalho.

O material da mesa é adequado para ambientes profissionais exigentes?

Absolutamente. Fabricada com acgo inoxidavel AISI 304, este material € reconhecido pela sua
excelente resisténcia a corrosédo e durabilidade, sendo ideal para cozinhas profissionais de elevado
trafego e requisitos sanitarios.

Posso ajustar a altura da mesa para se adaptar as minhas necessidades?
Sim, as pernas do equipamento sao regulaveis em altura, permitindo que ajuste a superficie de
trabalho para uma faixa entre 850 e 900 mm, garantindo maior ergonomia e conforto para quem a

utiliza.

Quais sao as vantagens de uma mesa de trabalho central com prateleiras?

Uma mesa central com prateleiras oferece um acesso conveniente a partir de todos os lados,
otimizando o fluxo de trabalho na cozinha. As prateleiras adicionais maximizam o espaco de
armazenamento, mantendo os utensilios e ingredientes essenciais sempre a mao e organizados.

Como devo limpar e manter esta mesa de trabalho em inox?

A limpeza é bastante facil, basta utilizar um pano macio com agua e sabao neutro. Evite produtos
abrasivos para preservar o acabamento acetinado do acgo inoxidavel e garantir a higiene constante
da sua superficie.



