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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central Inox 2600x700 mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170260S1 Modelo: WTC170260S1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 2600 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170260S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aço inoxidável AISI 304, 2600x700mm, com prateleira e

patas reguláveis. Ideal para cozinhas profissionais e restauração.

Descricao Completa

mesa trabalho inox 2600x700 — Mesa Inox Profissional — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o seu espaço de trabalho, esta bancada central em aço inoxidável é a

solução ideal para cozinhas profissionais. A sua construção robusta e o design funcional garantem

durabilidade e facilitam a organização, essenciais para ambientes de hotelaria e restauração. Com

patas reguláveis, adapta-se perfeitamente às suas necessidades, proporcionando uma superfície de

trabalho estável e higiénica.

Aplicações Profissionais

Esta superfície de trabalho é indispensável em cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis e

refeitórios, onde a preparação de alimentos exige os mais altos padrões de higiene e resistência. A

prateleira inferior oferece um armazenamento prático e acessível para utensílios e ingredientes,

otimizando o fluxo de trabalho e a eficiência da sua equipa. É uma peça fundamental para qualquer

linha de preparação de alimentos.

Características Técnicas

Tipo de Mesa Central

Material da Bancada Superior Aço inoxidável AISI 304 acetinado

Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Patas Reguláveis Sim, entre 850-900 mm

Frente e Laterais da Bancada 65 mm

Prateleira 1 prateleira inferior

Dimensões (AxFxH) 2600x700x850 mm

Condição Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes



Esta mesa de trabalho é fácil de montar?

Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas o processo de montagem é simples e intuitivo, feito para

que possa utilizá-la rapidamente na sua cozinha.

Qual a vantagem do aço inoxidável AISI 304?

O aço inoxidável AISI 304 é altamente resistente à corrosão e muito fácil de limpar, sendo uma

escolha superior para manter a higiene e a segurança alimentar em ambientes profissionais.

Posso ajustar a altura da mesa para se adequar à minha equipa?

Com certeza. As patas desta bancada são reguláveis numa faixa de 850 mm a 900 mm, permitindo

um ajuste ergonómico para o conforto e a eficiência dos seus colaboradores.

A prateleira inferior é suficientemente robusta para armazenar equipamentos pesados?

Sim, a prateleira inferior é concebida para oferecer um suporte sólido e seguro, ideal para armazenar

diversos utensílios e equipamentos sem comprometer a estabilidade da estrutura.

Esta mesa é adequada para qualquer tipo de cozinha industrial?

Devido às suas dimensões generosas e à robustez do material, esta mesa é perfeitamente adequada

para uma vasta gama de cozinhas industriais, desde espaços de preparação intensiva a áreas de

apoio em restauração.


