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Mesa de Trabalho Central em Inox 1600x700x850mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170160S1 Modelo: WTC170160S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1600 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170160S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em inox AISI 304 com 1 prateleira inferior. Dimensdes

1600x700x850/900mm. Robusta, higiénica e ajustavel em altura.

Descricao Completa

Mesa de Apoio em Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma superficie robusta e higiénica, essencial para a
preparacdo eficiente dos alimentos. Esta bancada central foi projetada para otimizar o fluxo de
trabalho, permitindo acesso facil de todos os lados e garantindo que cada tarefa seja executada com
a méaxima produtividade.

A sua construcao em aco inoxidavel confere-lhe uma durabilidade superior, resistindo ao desgaste
diario e simplificando a manutencdo. A prateleira inferior integra-se perfeitamente, proporcionando
um espaco de arrumacéao adicional crucial para utensilios, ingredientes ou equipamentos auxiliares,
mantendo a area de trabalho organizada.

Aplicacdes Profissionais

Este mobiliario é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e estabelecimentos de catering que
exigem equipamentos de preparacdo de alimentos fiaveis e duradouros. E perfeito para tarefas como
picar, cortar, misturar e montar pratos, suportando as exigéncias de um ambiente de restauracao
movimentado.

Além disso, a sua configuragdo central torna-a versatil para qualquer arranjo de cozinha, desde
linhas de producdo de alimentos a areas de pastelaria ou zonas de emplatamento. A presenca da
prateleira inferior aumenta a sua funcionalidade, tornando-a numa peca indispensavel para otimizar o
espaco.

Caracteristicas Técnicas

Dimens®&es (LxPxA) 1600x700x850/900 mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 satinado

Material das Patas Tubo quadrado em aco inoxidavel AlSI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel Sim, entre 850 mm e 900 mm

Frente e Costados da Bancada 65 mm



Prateleiras 1 prateleira inferior

Tipo Central (permite acesso de ambos os lados)

Perguntas Frequentes

Qual a importancia do aco inoxidavel AlSI 304 na cozinha?
O aco inoxidavel AISI 304 é altamente valorizado pela sua excecional resisténcia a corrosao,
facilidade de limpeza e durabilidade, qualidades cruciais para manter os mais elevados padrdes de

higiene em qualquer cozinha comercial.

E facil montar esta mesa de trabalho?

Sim, esta bancada é fornecida desmontada, mas foi desenhada para uma montagem simples e
rapida, necessitando apenas de ferramentas basicas, permitindo que possa utiliza-la em pouco
tempo.

Posso ajustar a altura da mesa para se adaptar as minhas necessidades?
Com certeza. As patas desta mesa séo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900
mm, 0 que proporciona uma ergonomia ideal para diferentes utilizadores e tarefas na sua cozinha.

A prateleira inferior é resistente o suficiente para armazenar equipamentos pesados?

Sim, a prateleira inferior € robusta e foi concebida para suportar o peso necessario para arrumar uma
variedade de utensilios de cozinha, pequenos eletrodomésticos ou ingredientes de forma segura e
organizada.

Esta mesa de trabalho é adequada para ambientes com muita humidade?

Gracas a sua construcao em aco inoxidavel AISI 304, este equipamento € perfeitamente apto para
ambientes com elevada humidade, como cozinhas profissionais, garantindo uma longa vida util sem
deterioracao.



