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Mesa de Trabalho Central em Inox com Prateleira 1800x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170180S1 Modelo: WTC170180S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1800 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170180S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com prateleira inferior e patas

regulaveis, ideal para preparacdo em cozinhas profissionais de 1800x700x850mm.

Descricao Completa

Bancada de Preparacdo — Principais Vantagens

Concebida para otimizar os espacos de trabalho mais exigentes, este tampo de trabalho em aco
inoxidavel AISI 304 com prateleira inferior oferece uma solucdo estrutural robusta e fiavel para
qualquer cozinha profissional. A sua construgdo garante durabilidade e resisténcia a corrosao,
assegurando um ambiente de trabalho higiénico e de facil manutencéo, crucial para a conformidade
com as normas HACCP. A superficie de trabalho generosa e a prateleira adicional proporcionam
uma excelente area para arrumacéo e para as tarefas de preparacao diarias.

Aplicacdes Profissionais

Esta mesa de apoio € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e
pastelarias a hotéis e refeitérios que necessitem de uma superficie de preparacao central robusta e
higiénica. A sua versatilidade permite que seja utilizada para diversas finalidades, como a
preparacdo de alimentos, 0 armazenamento temporario de utensilios ou ingredientes, ou como parte
de uma linha de producéo. A capacidade de suporte de carga e a estabilidade das patas regulaveis
tornam-na indispensavel em cozinhas com fluxo de trabalho intenso.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxPxA) 1800x700x850 mm

Material do Tampo Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Material das Patas Tubo quadrado de aco inoxidavel AISI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel das Patas 850-900 mm

Bancada Frontal e Lateral 65 mm

Prateleiras 1 prateleira inferior

Montagem Embalada desmontada



Perguntas Frequentes

1. Esta mesa de trabalho é adequada para ambientes com elevada humidade?
Sim, o aco inoxidavel AISI 304, utilizado no fabrico desta mesa, é altamente resistente a corroséo,
tornando-a perfeita para ambientes himidos como cozinhas industriais ou areas de lavagem.

2. A montagem do equipamento é complexa?

O produto é fornecido desmontado, mas a sua estrutura foi concebida para uma montagem direta e
sem complicacdes. Todas as pecas necessarias e instrucbes estdo incluidas para facilitar o
processo.

3. E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, as patas da bancada séo regulaveis em altura, permitindo um ajuste entre 850 mm e 900 mm
para melhor se adequar as necessidades ergonémicas do utilizador e as condi¢cdes do espaco de
trabalho.

4. Qual é a principal vantagem do ago inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AlISI 304 é reconhecido pela sua resisténcia superior a manchas e corrosdo, além
de ser facil de limpar e manter. Estas caracteristicas séo essenciais para garantir os mais altos
padrbes de higiene em cozinhas profissionais.

5. A prateleira inferior é fixa ou ajustavel?
A mesa inclui uma prateleira inferior, que € fixa e adiciona estabilidade a estrutura, além de oferecer
um espaco extra e conveniente para arrumacao, mantendo 0s seus equipamentos organizados.



