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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central Aço Inox 1500x700mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170150S1 Modelo: WTC170150S1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1500 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170150S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aço inoxidável AISI 304 com 1 prateleira inferior,

dimensões 1500x700x850 mm e pés reguláveis.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Mesa de Preparação Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho

central em aço inoxidável é uma solução robusta e higiénica para qualquer estabelecimento de

restauração. A sua construção em inox AISI 304 garante durabilidade excecional, resistência à

corrosão e facilidade de limpeza, características essenciais para a manutenção dos mais altos

padrões de higiene e segurança alimentar. Além disso, a presença de uma prateleira inferior oferece

espaço adicional para arrumação, permitindo manter o espaço de trabalho organizado e eficiente.

Aplicações Profissionais

Esta superfície de trabalho é ideal para uma vasta gama de operações em ambientes de cozinha e

de processamento alimentar. Desde a preparação de alimentos em restaurantes e hotéis, até ao

suporte em cantinas, pastelarias e talhos, a sua versatilidade e design central permitem o acesso por

vários lados, facilitando o trabalho em equipa. A robustez da estrutura é adequada para suportar

equipamentos pesados, ao passo que a facilidade de higienização a torna indispensável em qualquer

área onde a limpeza é crítica.

Características Técnicas

Dimensões (LxPxA) 1500x700x850 mm

Material do Tampo Aço inoxidável AISI 304 satinado

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Regulável em Altura Sim, entre 850-900 mm

Profundidade do Tampo Frontal e Lateral 65 mm

Prateleiras 1 prateleira inferior

Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes



P: Qual a vantagem do aço inoxidável AISI 304?

R: O aço inoxidável AISI 304 oferece excelente resistência à corrosão, durabilidade e é fácil de

limpar, sendo ideal para ambientes onde a higiene é primordial. É um material amplamente

reconhecido na indústria alimentar.

P: As pernas da mesa são ajustáveis?

R: Sim, as pernas desta bancada são reguláveis em altura, permitindo ajustar a superfície de

trabalho entre 850 mm e 900 mm para se adaptar às necessidades ergonómicas do utilizador e às

condições do espaço.

P: Esta bancada é adequada para todas as cozinhas?

R: Sim, devido ao seu design central e à utilização de materiais de alta qualidade, esta superfície de

trabalho é extremamente versátil e adaptável a diversos tipos de cozinhas profissionais, incluindo

restaurantes, hotéis e pastelarias.

P: A mesa é fornecida montada ou desmontada?

R: A mesa é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e a instalação em diferentes locais. A

montagem é simples e intuitiva.

P: Existe alguma prateleira na parte inferior?

R: Sim, esta bancada está equipada com uma prateleira inferior, que oferece um espaço de

arrumação adicional, ideal para guardar utensílios, ingredientes ou outros materiais, ajudando a

manter a bancada organizada.


