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Mesa Central Inox 900x700mm com Prateleira Inferior

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170090S1 Modelo: WTC170090S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 900 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170090S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel de 900x700x850mm com prateleira inferior,

ideal para cozinhas profissionais e restauragdo. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Equipe o seu espaco profissional com esta robusta mesa de trabalho central, fabricada inteiramente
em aco inoxidavel para garantir a maxima higiene e durabilidade. Concebida para resistir ao uso
intensivo em cozinhas, esta bancada oferece uma superficie de trabalho ampla e uma prateleira
inferior pratica para armazenamento, otimizando o fluxo de trabalho e mantendo a organizagéo
eficiente.

A sua construcdo em aco inoxidavel proporciona uma limpeza facil e rapida, essencial para cumprir
com as normas HACCP, e a resisténcia superior & corrosdo assegura um investimento a longo prazo
para o seu negocio.

Aplicacdes Profissionais

Esta mesa de apoio central é ideal para uma variedade de estabelecimentos, incluindo restaurantes,
pastelarias, talhos e outros espacos de hotelaria. A sua versatilidade permite utiliza-la para
preparacdo de alimentos, organizacao de utensilios, ou como suporte para equipamentos de
confecao, adaptando-se perfeitamente as exigéncias de qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa Central

Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (CxPxA) 900x700x850mm
Prateleiras 1 Prateleira Inferior

Pés Regulaveis

Perguntas Frequentes

Esta mesa é adequada para uso em cozinhas profissionais?
Sim, esta mesa foi concebida especificamente para 0 ambiente de cozinhas profissionais, garantindo
a robustez e a higiene necessérias para o dia a dia.



Qual a vantagem do aco inoxidavel na construcdo desta mesa?
O aco inoxidavel oferece superior resisténcia a corrosao, facilidade de limpeza e conformidade com
as normas sanitarias, sendo ideal para zonas de manipulacéo alimentar.

E facil montar e instalar a mesa de trabalho?
Sim, a mesa é fornecida com instrucdes claras e 0s seus pés regulaveis permitem um ajuste facil
para estabilidade em qualquer superficie.

A prateleira inferior € ajustavel em altura?
A prateleira inferior é fixa, proporcionando estabilidade e robustez para o armazenamento de
utensilios ou equipamentos mais pesados.

Posso utilizar esta mesa para preparagao de carne?
Absolutamente. A superficie em aco inoxidavel é higiénica e facil de desinfetar, tornando-a perfeita
para a preparacdo de qualquer tipo de alimento, incluindo carne.



