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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Apoio Central em Inox 1800x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC170180S0 Modelo: WTC170180S0

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC170180S0

Descricao Resumida



Mesa de apoio central em aco inoxidavel AISI 304, ideal para cozinhas profissionais.

Robustez, higiene e pés ajustaveis para estabilidade.

Descricao Completa

Mesa de Apoio Inox — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e casas de restauracdo, esta mesa de trabalho central
oferece uma superficie robusta e higiénica para todas as suas necessidades de preparacdo. A sua
construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, fatores
essenciais para ambientes de trabalho exigentes. O design central permite facil acesso de ambos os
lados, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha. Adicionalmente, os pés ajustaveis adaptam-se
perfeitamente a diferentes niveis de piso, assegurando estabilidade em qualquer situagéo
operacional. A auséncia de prateleira inferior oferece um espaco amplo e desobstruido para

movimentagdo ou armazenamento temporario.

A superficie lisa e de facil limpeza promove rigorosos padrdes de higiene, um requisito fundamental
para o setor alimentar. Esta estacdo de trabalho é uma escolha inteligente para estabelecimentos
gue procuram um mobilidrio funcional e de longa duragdo. A mesa contribui para um ambiente de
trabalho mais organizado e eficaz, onde a produtividade da sua equipa pode ser maximizada. E uma
peca indispensavel para otimizar os processos diarios de prepara¢do e manuseamento de alimentos.

AplicacOes Profissionais

Esta superficie de trabalho neutra € ideal para uma vasta gama de aplicacbes em cozinhas
comerciais, restaurantes, pastelarias e hotéis. Pode ser utilizada para a preparacao de alimentos,
como base para equipamentos de pequena dimensdo ou como area de separacdo em linhas de
montagem. A sua robustez permite o manuseamento de utensilios pesados, enquanto a sua
superficie em aco inoxidavel é perfeita para tarefas que exijam maxima higiene, como o corte de
carnes ou vegetais. E igualmente adequada para lavandarias industriais como bancada de apoio
para dobrar e organizar a roupa, ou em laboratérios que necessitem de uma superficie de trabalho
estavel e facil de desinfetar.

Caracteristicas Técnicas

Material da Bancada: Aco inoxidavel AISI 304 acetinado

Material das Patas: Tubo quadrado AlSI 304



Dimensdes das Patas: 40x40 mm

Altura Reguléavel: 850-900 mm

Rebordo da Bancada: Frente e laterais de 65 mm
Dimensdes (LxPxH): 1800x700x850 mm
Prateleira: N&o incluida

Montagem: Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta mesa?

Esta mesa € fabricada com aco inoxidavel AISI 304, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, sendo ideal para ambientes profissionais que exigem
maxima higiene.

Esta mesa é adequada para uso em cozinhas profissionais?
Sim, o design robusto e os materiais de alta qualidade tornam-na perfeita para o ambiente de uma
cozinha profissional, suportando o uso intensivo e garantindo a higiene necessaria.

Posso ajustar a altura da mesa para se adaptar as minhas necessidades?
Sim, os pés desta mesa séo regulaveis em altura, permitindo ajusta-la entre 850 mm e 900 mm para
um conforto ergonémico e adaptabilidade a diferentes espacos de trabalho.

A mesa requer montagem?
Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e rapida, permitindo que
esteja operacional em pouco tempo apos a entrega.

Esta mesa possui alguma prateleira inferior para arrumacao?
N&o, este modelo de mesa de apoio central ndo inclui prateleira inferior, oferecendo um espaco
totalmente livre e desobstruido abaixo da bancada para maior versatilidade.



