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Mesa de Trabalho Central Inox com Porta de Correr 1800x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160180SD Modelo: WTC160180SD

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160180SD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inoxidavel AISI 304 com porta de correr, ideal para

cozinhas profissionais. Dimensdes: 180x60 cm. Pés regulaveis.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em espacgos de restauracdo, esta bancada central em
aco inoxidavel é a solucdo ideal para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e
funcionalidade. A superficie de trabalho generosa, aliada a uma pratica porta de correr, oferece um
espaco de preparacdo organizado e higiénico, crucial para a eficiéncia didria do seu
estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Este mobiliario neutro € perfeito para uma variedade de aplicagbes em ambientes de hotelaria e
restauracdo. E adequada para a preparacdo de alimentos em restaurantes, pastelarias, talhos e
outras cozinhas industriais, onde a robustez e a facilidade de limpeza sao indispensaveis. A sua
configuracéo central permite o acesso de multiplos lados, maximizando a produtividade em cozinhas
de grande movimento.

Caracteristicas Técnicas

Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Ajuste de Altura Regulavel entre 850-900 mm
Dimensionamento 1800x600x850 (AxFxH) mm
Caracteristicas Adicionais Frente e laterais da superficie com 65 mm

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa de apoio requer montagem profissional?
R: N&o, as mesas sao fornecidas desmontadas, mas foram concebidas para uma montagem simples
e intuitiva, permitindo uma rapida instalacdo no seu local de trabalho com ferramentas bésicas.



P: Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado e quais as suas vantagens?
R: Esta mesa utiliza aco inoxidavel AISI 304 acetinado, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosédo, durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o ideal para ambientes alimentares.

P: Posso ajustar a altura da superficie de trabalho?
R: Sim, as pernas do equipamento sdo ajustaveis em altura, permitindo que personalize a sua
bancada de trabalho entre 850 mm e 900 mm para um conforto ergonomico ideal.

P: A superficie é adequada para preparacéo intensiva de alimentos?
R: Absolutamente. A superficie em aco inoxidavel é robusta e higiénica, perfeitamente adequada
para a preparacgdo intensiva de alimentos, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene alimentar.

P: Esta bancada é central ou mural?
R: Esta mesa é de configuragdo central, o que significa que pode ser posicionada no meio da
cozinha, permitindo acesso de todos os lados e otimizando o fluxo de trabalho.



