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Mesa de Apoio Inox Central 2600x600mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160260S2 Modelo: WTC160260S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160260S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel 304 com 2 prateleiras e pés regulaveis.

Dimensdes 2600x600x850h mm. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa Inox Profissional — Principais Vantagens

Concebida para a dinamica de cozinhas profissionais, esta mesa de apoio central em aco inoxidavel
€ uma solucéo robusta e versétil para espacos de trabalho exigentes. A sua construcado em inox
polido e as duas prateleiras inferiores proporcionam uma organizacdo eficiente e um suporte
duradouro. E o elemento ideal para otimizar o fluxo de trabalho e manter a higiene no ambiente de
confecgdo.

A estrutura pensada para ambientes com ritmo elevado garante estabilidade e resisténcia ao uso
continuo, tornando-a numa pecga central em qualquer cozinha industrial. Os pés regulaveis permitem
um ajuste perfeito a altura desejada, assegurando ergonomia e adaptabilidade a diferentes
necessidades operacionais.

AplicacOes Profissionais

Este mobiliario de preparacéo € indispensavel em restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha
coletiva que exija superficies de trabalho amplas e higiénicas. A sua configuracao central permite o
acesso de varios colaboradores em simultaneo, facilitando tarefas de preparacdo de alimentos,
montagem de pratos ou organizacdo de utensilios. Além disso, as suas prateleiras inferiores sao
perfeitas para armazenar equipamentos, ingredientes ou louca, mantendo tudo ao alcance da méo e
de forma organizada.

A durabilidade do aco inoxidavel AISI 304 torna-a apta para suportar limpezas frequentes e o
contacto com diversos tipos de alimentos, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene e
seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo Mesa de Apoio Central
Material da Encimera Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Estrutura das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x 40 mm



Caracteristica Detalhe

Regulacédo de Altura Entre 850-900 mm
Prateleiras 2 prateleiras inferiores
Frente e Costados da Encimera 65 mm

Dimensdes (LxPxA) 2600mm x 600mm x 850mm
Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta mesa?

Esta mesa é fabricada com aco inoxidavel AlSI 304, conhecido pela sua alta resisténcia a corroséo,
durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais em ambientes de restauracéo
profissional.

As patas da mesa sao ajustaveis em altura?
Sim, as patas em tubo quadrado de AISI 304 séo regulaveis, permitindo ajustar a altura da mesa
entre 850 mm e 900 mm, garantindo uma adaptacéo ergondémica a diferentes utilizadores e espacos.

A mesa é fornecida montada ou desmontada?
A mesa é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e a instalagdo. No entanto, a sua
montagem é simples e intuitiva.

Quantas prateleiras inferiores possui este modelo de mesa?
Este modelo disp6e de duas prateleiras inferiores, concebidas para maximizar o espaco de
arrumacao e manter os seus utensilios e ingredientes organizados e facilmente acessiveis.

E facil de limpar e manter esta superficie de trabalho?

Com a sua superficie em acgo inoxidavel satinado, a limpeza € extremamente facil e répida,
garantindo os mais altos padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais. A resisténcia do
material minimiza a necessidade de manutencdo complexa.



