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Mesa de Trabalho Inox Central com Porta de Correr 1000x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160100SD Modelo: WTC160100SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160100SD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com porta de correr, perfeita para

cozinhas profissionais. Dimensdes: 1000x600x850/900mm.

Descricao Completa

mesa trabalho inox — Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a eficiéncia das cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho em aco inoxidavel
AISI 304 € uma solucéo robusta e higiénica para qualquer estabelecimento de restauracdo. A porta
de correr integrada oferece uma otimizacdo do espaco, garantindo um ambiente de trabalho
organizado e pratico. A sua constru¢do em aco inoxidavel assegura durabilidade e uma limpeza f4cil,
essenciais em areas onde a higiene é primordial.

A estrutura central desta mesa permite o acesso facil de ambos os lados, ideal para cozinhas com
fluxo de trabalho intenso. Os pés regulaveis em altura proporcionam versatilidade e estabilidade em
diferentes pisos, adaptando-se as necessidades ergonémicas da sua equipa e ao layout da sua
cozinha.

AplicacOes Profissionais

Este mével de preparacdo é perfeitamente adequado para restaurantes, pastelarias, talhos, e
qualquer cozinha industrial que necessite de uma superficie de trabalho duravel e de facil
manutencdo. A sua funcionalidade e resisténcia adaptam-se a diversas tarefas de preparacdo de
alimentos, desde o corte ao empratamento, tornando-o um elemento indispensavel para o dia a dia.

Também pode ser utilizada em laboratdrios ou areas de preparacdo em unidades hoteleiras, onde a
conformidade com as normas de higiene € rigorosa. A sua capacidade de integrar-se em espacgos
centrais otimiza os percursos e processos de trabalho, aumentando a produtividade e a seguranca
alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel 850-900 mm

Dimensdes (LxPxA) 1000 x 600 x 850 mm



Frente e Lados da Bancada 65 mm
Tipo de Porta Corredora a 1 face

Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta mesa de trabalho?
Esta mesa é fabricada em aco inoxidavel AISI 304 acetinado, conhecido pela sua elevada resisténcia
a corrosao e facilidade de limpeza, tornando-o ideal para ambientes profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, os pés desta mesa séo regulaveis em altura, permitindo um ajuste entre 850 mm e 900 mm, o
gue oferece flexibilidade para se adaptar a diferentes necessidades e ergonomias.

Esta mesa de trabalho é adequada para que tipo de estabelecimento?
E ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, hotéis, cafetarias, talhos e
outras cozinhas comerciais que necessitem de uma superficie de trabalho duravel e higiénica.

Como é feita a entrega da mesa?
A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a montagem no local, garantindo que
chega em perfeitas condicdes.

A porta de correr esta presente em ambos os lados da mesa?
A mesa possui uma porta de correr a 1 face, o que significa que o acesso principal € de um lado,
oferecendo um espaco de arrumacéo discreto e funcional.



