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Mesa de Trabalho Central Inox com 2 Prateleiras 2400x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190240S2 Modelo: WTC190240S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2400 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190240S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel 2400x900mm, com 2 prateleiras. Ideal para

cozinhas profissionais, duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia em ambientes de cozinha profissional, esta bancada central em
aco inoxidavel robusto oferece uma superficie de trabalho ampla e duas prateleiras adicionais. A sua
estrutura duradoura e o design funcional garantem uma operacdo continua e higiénica, essencial
para qualquer estabelecimento. A sua versatilidade permite uma adaptacéo a diversas necessidades
operacionais, desde a preparacao de alimentos a organizagéo de utensilios.

Este movel de preparacdo destaca-se pela sua construcdo em aco inoxidavel AISI 304, material
resistente a corrosdo e facil de limpar. As pernas, com 40x40mm, sao regulaveis em altura,
permitindo ajustar a superficie de trabalho entre 850mm e 900mm, 0 que assegura ergonomia e
conforto para os utilizadores. A bancada superior, com 65mm de espessura na frente e nos
costados, oferece estabilidade e capacidade de suportar cargas pesadas, tornando-a ideal para o
manuseamento diario de alimentos e equipamentos.

Aplicagcbes Profissionais

Esta mesa de trabalho profissional é a solucéo ideal para cozinhas de restaurantes, hotelaria, cafés,
pastelarias, talhos e padarias. A sua capacidade de adaptacédo a diferentes configuracdes facilita a
criacdo de areas de trabalho eficientes para a preparacdo de alimentos, organizacdo de
equipamentos e armazenamento de ingredientes. A resisténcia do aco inoxidavel torna-a perfeita
para ambientes que exigem os mais elevados padrées de higiene e durabilidade, contribuindo para
um fluxo de trabalho otimizado e uma maior produtividade da equipa.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa Central com 2 prateleiras
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel 850-900mm



Frente e Costados da Bancada 65mm
Dimensdes (CxPxA) 2400 x 900 x 850 mm

Estado Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta bancada de trabalho?
A mesa é fabricada com ago inoxidavel AISI 304 acetinado, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corroséo, durabilidade e facilidade de higienizagdo, sendo ideal para ambientes profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa de trabalho?

Sim, as pernas do moével sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura da superficie de trabalho entre
850mm e 900mm, o que proporciona flexibilidade e adaptagdo a diferentes necessidades
ergondémicas.

A mesa é fornecida ja montada ou requer montagem?
O equipamento é fornecido desmontado, facilitando o transporte e a instalacdo no local desejado. A
montagem é simples e rapida, seguindo o manual de instrucdes.

Quais sao os beneficios de ter duas prateleiras nesta mesa de trabalho?

As duas prateleiras adicionais aumentam significativamente a capacidade de armazenamento e
organizacdo, permitindo manter utensilios, ingredientes ou pequenos equipamentos sempre a mao,
otimizando o espaco e a eficiéncia operacional.

Esta mesa é adequada para uso em cozinhas com muito movimento?

Com a sua constru¢éo robusta em aco inoxidavel e design estavel, esta bancada é perfeitamente
adequada para suportar o ritmo intenso de cozinhas profissionais de elevada afluéncia, garantindo
durabilidade e desempenho a longo prazo.



