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Mesa de Trabalho Inox Central com Porta Abativel 800x900x850h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190080SW Modelo: WTC190080SW
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190080SW

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inox 304, com porta abativel e pés ajustaveis. Ideal

para espacos profissionais que exigem higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Pensada para eficiéncia, esta mesa de preparacdo em aco inoxidavel robusto oferece um espaco de
trabalho higiénico e duravel para qualquer cozinha profissional. O design centralizado com uma porta
abativel facilita o acesso e a organizacao, tornando as operacdes diarias mais fluidas. A estrutura
autoportante assegura estabilidade, adaptando-se perfeitamente as exigéncias do ritmo acelerado de
restaurantes e estabelecimentos similares.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma variedade de ambientes, desde cozinhas de hotelaria e
restauracdo até cantinas e unidades de catering. A sua superficie de trabalho em aco inoxidavel é
resistente a corroséo e facil de limpar, caracteristicas indispenséaveis para a manutencdo dos mais
altos padrfes de higiene. A presenca da porta abativel também a torna (til para armazenar utensilios
frequentemente utilizados, otimizando o espaco e o fluxo de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa De Trabalho Central

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 satinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Pés Regulaveis (entre 850-900mm)
Dimensdes (LxPxA) 800x900x850h mm

Porta Abativel a 1 cara

Tipo de Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes



Para que tipo de espacos esta bancada é mais adequada?

Esta bancada € ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias, e qualquer estabelecimento
do setor alimentar que necessite de uma superficie de trabalho duravel e higiénica. O seu design
central e a porta abativel maximizam a funcionalidade.

A montagem da mesa de trabalho é complicada?

As mesas sdo fornecidas desmontadas, contudo, sdo concebidas para uma montagem direta e
rapida. Acompanham instrucdes detalhadas para garantir que o processo decorre sem dificuldades
para a sua equipa.

Qual a vantagem do aco inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AlSI 304 oferece excelente resisténcia a corrosao, durabilidade e é de facil limpeza.
Estas propriedades sédo cruciais para manter os padrbes de higiene exigidos em ambientes de
cozinha profissional, assegurando uma longa vida util do equipamento.

Posso ajustar a altura da mesa?

Sim, as patas da mesa séo regulaveis entre 850 e 900 mm. Esta caracteristica permite adaptar a
altura da bancada as suas necessidades especificas, proporcionando maior ergonomia e conforto
durante a utilizacao.

A manutencdo desta mesa de trabalho exige cuidados especiais?

A manutencao é simples devido ao material em aco inoxidavel. Recomenda-se a limpeza regular
com produtos adequados para aco inox, evitando abrasivos para preservar o acabamento e a higiene
da superficie de trabalho.



