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Bancada de Trabalho Inox com Peto 2600x600x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260260S0 Modelo: WTC260260S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC260260S0

Descricao Resumida



Bancada de trabalho em acgo inoxidavel AISI 304 com peto posterior. Construgcéo

robusta, pernas regulaveis em altura. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

bancada de trabalho inox — Bancada Profissional — Principais Vantagens

Concebida para otimizar os espacos de trabalho mais exigentes, esta mesa de apoio em aco
inoxidavel oferece robustez e durabilidade. A sua superficie de trabalho generosa e o design sem
prateleira inferior proporcionam maxima area Util, ideal para a preparacdo de alimentos ou suporte de
equipamentos de cozinha profissional. A constru¢cdo em ago inoxidavel AlSI 304 garante uma higiene
superior e facilidade de limpeza, essencial em ambientes onde a seguranca alimentar € prioritaria.

As pernas ajustaveis permitem adaptar a altura da bancada as necessidades da sua equipa,
assegurando uma postura ergonémica e conforto durante as longas horas de trabalho. A inclusdo de
um peto posterior de 100mm protege a parede contra salpicos e derrames, mantendo a area
adjacente limpa e organizada. Esta solucdo versatil € um investimento inteligente para qualquer
estabelecimento que procure eficiéncia e durabilidade na sua cozinha.

AplicacBes Profissionais

A versatilidade desta bancada de trabalho em inox torna-a indispensavel em cozinhas de
restaurantes, hotéis, cafetarias e pastelarias. E perfeita para chefs que necessitam de um espaco
amplo e resistente para a preparacao de pratos, corte de ingredientes ou montagem de confe¢ces
complexas. A sua constituicdo robusta também a torna ideal para suportar equipamentos pesados
como batedeiras industriais, processadores de alimentos ou maquinas de café.

Em ambientes de hotelaria, pode ser utilizada como complemento em areas de servico ou copa,
facilitando o fluxo de trabalho e a organizacdo. A auséncia de prateleiras inferiores oferece
flexibilidade para arrumagdo de carrinhos, contentores ou outros itens volumosos por baixo,
mantendo o chdo desobstruido e facil de limpar. Uma adi¢do funcional e eficiente para qualquer
negaocio do setor alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 acetinado

Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm



Altura Regulavel 850-900mm
Peto Posterior 100mm

Frente e Lados da
65mm
Bancada

2600mm x 600mm x 600mm (Mesa) / 850-900mm (Total

Dimens&es (CxPxA) i
regulavel)

Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

1. Qual o grau de aco inoxidavel utilizado nesta bancada?

Esta bancada é fabricada em aco inoxidavel AISI 304, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosdo, durabilidade e facilidade de higienizacéo, tornando-o ideal para o uso em cozinhas
profissionais e ambientes alimentares.

2. A bancada é facil de montar?
Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e rapida.
Todas as pecas necessarias e instru¢ées estdo incluidas para facilitar o processo.

3. Posso ajustar a altura da bancada?
Sim, as pernas desta bancada sdo regulaveis em altura, permitindo um ajuste entre 850mm e

900mm. Esta funcionalidade é crucial para adaptar a superficie de trabalho a ergonomia dos
utilizadores e as diferentes tarefas a realizar.

4. Qual a funcao do peto posterior?
O peto posterior de 100mm serve para proteger a parede contra salpicos de liquidos e residuos
alimentares, ajudando a manter a area de trabalho mais limpa e a cumprir as normas de higiene.

5. Esta bancada é adequada para a industria alimentar?

Absolutamente. A construgdo em aco inoxidavel AISI 304 e o design sem prateleira inferior, que
facilita a limpeza e impede a acumulacao de sujidade, tornam esta bancada perfeitamente adequada
para ser utilizada em qualquer estabelecimento da industria alimentar, garantindo os mais altos
padrdes de higiene.



