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Mesa de Trabalho Inox C/ Prateleira Baixa Central 1100x600x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260110S1 Modelo: WTC260110S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1100 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC260110S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho em aco inoxidavel AISI 304, 1100x600mm, com prateleira baixa

central e patas regulaveis para cozinhas profissionais. Higiene e robustez.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar os seus processos culinarios, esta robusta bancada em aco inoxidavel é a
solucdo ideal para qualquer cozinha profissional ou espaco de preparacdo de alimentos. A sua
superficie de trabalho duravel oferece um ambiente higiénico e resistente para todas as suas tarefas
diarias, desde o corte de ingredientes até a montagem de pratos.

A prateleira inferior ao centro adiciona um espaco de arrumacao vital, permitindo manter utensilios,
equipamentos ou ingredientes essenciais sempre a mao e organizados. Os pés regulaveis
asseguram uma estabilidade perfeita em qualquer tipo de pavimento, adaptando-se as necessidades

ergonomicas da sua equipa e garantindo um trabalho confortavel e seguro.
Aplicacdes Profissionais

Esta superficie de trabalho é indispensavel em uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo
restaurantes, hotéis, cafetarias, padarias e talhos. A sua constituicdo em acgo inoxidavel AlSI 304
torna-a perfeita para ambientes que exigem os mais altos padrées de higiene e durabilidade, como
cozinhas de restauracao, laboratérios alimentares ou areas de preparacéo intensiva. Permite otimizar
o fluxo de trabalho e assegurar a eficiéncia operacional, suportando o ritmo acelerado das operagdes
diarias. E a escolha adequada para chefes de cozinha e empregados que necessitam de um suporte
fiavel e facil de limpar.

Caracteristicas Técnicas

Mesa de Trabajo Aco Inoxidavel Baja Central Com 1 Prateleira
1100x600x600h mm WTC260110S1

Titulo Original
Dimensdes (LxPxA) 1100x600x600 mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Estrutura das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm



Altura Regulavel das

850-900mm
Patas
Rodapé Posterior 100mm
Bancada (Frente e
65mm
Lados)
Prateleiras 1 (prateleira baixa central)

Perguntas Frequentes

P: Qual é a altura ajustavel das patas desta mesa de preparacéo?
R: As patas da mesa sao regulaveis em altura, permitindo um ajuste entre 850mm e 900mm, o que
proporciona flexibilidade ergondmica para diversos utilizadores e ambientes.

P: O aco inoxidavel AlISI 304 é adequado para uso alimentar?

R: Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é amplamente reconhecido pela sua resisténcia a corroséo e
facilidade de limpeza, sendo um material de exceléncia para todas as aplicacdes em contacto com
alimentos.

P: A mesa exige algum tipo de montagem complexa?
R: A mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e intuitiva, com
todos os elementos necessarios para uma instalacao rapida e sem complicaces.

P: Posso utilizar detergentes agressivos para limpar a superficie da mesa?
R: Embora o0 aco inoxidavel seja muito resistente, recomenda-se o uso de detergentes suaves e nao
abrasivos para preservar o acabamento acetinado e prolongar a vida Gtil do equipamento.

P: Esta mesa é adequada para espacos com pisos irregulares?
R: Gracas as suas patas regulaveis, a bancada adapta-se perfeitamente a pisos irregulares,
garantindo sempre uma superficie de trabalho estavel e nivelada para as suas operacoes.



