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Bancada de Trabalho Inox Mural WTW260220S0

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW260220S0 Modelo: WTW260220S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2200 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Marca CLIMA

Modelo WTW260220S0

Descricao Resumida



Bancada de trabalho mural em aco inoxidavel AISI 304, 2200x600 mm, com pés

regulaveis para cozinhas profissionais. Higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Concebida para otimizar a sua area de trabalho em cozinhas profissionais e laboratérios, esta
bancada de trabalho em aco inoxidavel oferece robustez e higiene. A sua construcdo em aco
inoxidavel AISI 304, com acabamento acetinado, garante durabilidade e facilidade de limpeza,
essencial para ambientes que exigem os mais altos padrdes de salubridade. Equipada com
prateleiras versateis, este moével adapta-se perfeitamente as diversas necessidades do seu
estabelecimento.

Bancada de trabalho inox — Bancada Mural — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em ago inoxidavel AlSI 304, resiste & corrosédo e ao uso
intensivo, assegurando uma vida (til prolongada.

e Higiene Exemplar: A superficie lisa e o material de alta qualidade facilitam a limpeza e
desinfecao, crucial para o cumprimento das normas sanitarias mais rigorosas.

e Ajuste Personalizado: Os pés regulaveis entre 850-900mm permitem adaptar a altura da
bancada as necessidades ergonémicas do utilizador e as condi¢des do espaco.

e Design Otimizado para Espaco: A configuracdo mural liberta espaco no chdo, simplificando
a limpeza da area e otimizando a organizacdo da cozinha.

e Construcdo Robusta: As pernas em tubo quadrado AISI 304 de 40x40mm conferem a
estrutura uma estabilidade inigualavel, mesmo sob grande carga de trabalho.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos como restaurantes, hotelarias,
pastelarias, talhos, peixarias e outras cozinhas profissionais que necessitem de uma superficie de
trabalho estavel e higiénica. A sua versatilidade permite que seja utilizada para preparagdo de
alimentos, organizagdo de utensilios ou como base para outros equipamentos, integrando-se
perfeitamente em qualquer linha de producdo alimentar, garantindo um desempenho excecional no
dia a dia da sua operacéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Modelo WTW260220S0



Caracteristica Detalhe

Dimensbes (CxPxA) 2200x600x600 mm
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel das
850-900mm
Pernas
Peto posterior 100mm
Frente e costados da
65mm
bancada
Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

Para que tipo de utilizacdo esta bancada é mais adequada?
Esta bancada ¢é ideal para cozinhas profissionais, laboratérios e areas de preparacédo de alimentos

em restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauracdo, devido a sua superficie robusta e
higiénica em aco inoxidavel.

Qual a faixa de ajuste da altura dos pés?
Os pés sdo regulaveis e permitem ajustar a altura da bancada entre 850mm e 900mm, o que
proporciona flexibilidade ergondmica para diversos utilizadores e configuracdes de espaco.

Qual o material de construcdo das pernas?

As pernas sdo fabricadas em tubo quadrado de aco inoxidavel AISI 304 com dimensdes de
40x40mm, o que garante estabilidade e resisténcia a corrosao, essenciais em ambientes de trabalho
exigentes.

A bancada precisa ser montada?
Sim, a bancada é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e permite uma montagem direta
no local de instalacdo com as instrucdes fornecidas.

Quais as dimensdes gerais da bancada?
As dimensbes totais da bancada sdo 2200mm de comprimento por 600mm de profundidade e
600mm de altura, tornando-a numa solucao espacgosa e pratica para as suas necessidades diarias.



