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Modulo Neutro Inox Magistra Plus 700 200mm

Informacoes do Produto

SKU: CHNSA72 Modelo: NSA72
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 10 kg Dimensdes: 200 x 640 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo NSA72

Descricao Resumida



Médulo neutro em aco inoxidavel de 200mm para cozinhas profissionais. Integravel na

Linha 700, oferece superficie de trabalho adicional robusta.

Descricao Completa

Mdédulo Profissional Inox — Principais Vantagens

Este modulo neutro em aco inoxidavel € a solugdo ideal para complementar a sua cozinha
profissional, oferecendo robustez, durabilidade e uma area de apoio funcional. Concebido para se
integrar perfeitamente nos modulos da Linha 700, garante uma superficie de trabalho adicional
essencial para otimizar os fluxos de trabalho e a organizagdo em ambientes exigentes.

A estrutura em aco inoxidavel AlSI 304 de 1 mm de espessura assegura uma resisténcia superior a
corrosao e ao desgaste diario, enquanto os pés regulaveis permitem ajustar a altura do seu apoio,
adaptando-se as necessidades especificas da sua equipa e espago. Este equipamento foi
desenvolvido para suportar as condicbes mais intensas, mantendo sempre a higiene e a facilidade
de limpeza.

AplicacOes Profissionais

Este modulo de suporte é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes e
pastelarias a hotéis e refeitorios industriais. E perfeito para criar zonas de apoio na confecdo de
alimentos, como base para pequenos equipamentos ou simplesmente como extensdo de bancada. A
versatilidade do seu design neutro e dimensdes compactas permite a sua colocacdo em areas com
espaco limitado, aumentando a capacidade de armazenamento e preparacdo de forma eficiente.

A sua construcao em aco inoxidavel de alta qualidade torna-o adequado para ambientes que exigem
0S mais rigorosos padrdes de higiene, sendo facil de limpar e manter. A sua equipa vai apreciar a
funcionalidade acrescida e a organizagdo que este elemento neutro proporciona no dia a dia da
cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Mo6dulo Neutro, com espaco técnico posterior
Material da Estrutura Aco inoxidavel AlSI 304

Espessura do A¢o 1 mm



Caracteristica Detalhe

Pés Regulaveis em aco inoxidavel AISI 304
Dimensdes (LxPxA) 200x640x600 mm

Peso 10 kg

Linha MAGISTRA PLUS 700

Perguntas Frequentes

Para que tipo de médulos este equipamento é compativel?
Este mddulo neutro foi concebido para ser totalmente compativel com os demais elementos da linha
MAGISTRA PLUS 700, garantindo uma integracao perfeita e um alinhamento estético profissional.

Qual a durabilidade esperada do médulo?
Gracas a sua construcao robusta em aco inoxidavel AISI 304 de 1 mm de espessura, este modulo
oferece uma durabilidade excecional, resistindo a corrosdo e ao uso intensivo em ambientes de

cozinha profissional.

E possivel ajustar a altura do modulo?
Sim, os pés deste modulo sao regulaveis, permitindo ajustar a sua altura para se adaptar as suas
necessidades ergondmicas e ao nivelamento do piso da sua cozinha.

A limpeza e manutencéo sao faceis?
Absolutamente. O aco inoxidavel de alta qualidade facilita a limpeza e garante que o modulo se
mantenha higiénico com o minimo esforco, crucial para qualquer ambiente alimentar.

Este m6dulo pode ser usado como superficie de trabalho primaria?
Sim, a sua estrutura sélida e a superficie resistente em aco inoxidavel tornam-no ideal para ser
utilizado como uma superficie de trabalho adicional ou para suportar equipamentos de cozinha mais

leves.



