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Mesa de Trabalho Central Inox 700x700x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC270070S0 Modelo: WTC270070S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 700 x 600 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC270070S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inoxidavel AlISI 304, 700x700x600 mm. Estabilidade e

higiene para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a funcionalidade das cozinhas profissionais, esta mesa de preparacéo
neutra oferece uma superficie robusta e um suporte estavel para as suas operacdes diarias. A
construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade excecional e conformidade com as
normas de higiene mais exigentes, tornando-a ideal para qualquer ambiente de restauracao.

A sua facil montagem e a possibilidade de ajuste em altura das pernas proporcionam uma adaptacao
versatil a diferentes espacos e necessidades ergonémicas, assegurando conforto para a sua equipa
e eficiéncia no fluxo de trabalho.

Aplicacbes Profissionais

Esta superficie de trabalho é indispensavel em cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos,
delicatessens e qualquer estabelecimento de hotelaria que exija uma area de preparacao fiavel e
facil de limpar. A sua versatilidade permite o uso como bancada de apoio, estacdo de corte ou area
de montagem de pratos, suportando o ritmo acelerado das operagdes comerciais.

A elevada resisténcia do aco inoxidavel ao desgaste, corrosdo e variacbes de temperatura faz dela
uma solucéo de longo prazo para as suas necessidades de preparacéo alimentar, contribuindo para
um espaco de trabalho organizado e produtivo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimenstes (AxFxH) 700x700x600 mm

Material do Tampo Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Ajuste de Altura das Patas 850-900 mm

Bordadura Traseira 100 mm



Caracteristica Detalhe
Frente e Lados do Tampo 65 mm

Estado da Entrega Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade desta bancada em ambientes de cozinha intensa?

Gragas ao seu fabrico em aco inoxidavel AlSI 304, esta bancada oferece uma excelente resisténcia a
corrosdo e ao desgaste diario, garantindo uma longa vida Gtil mesmo sob uso continuo em cozinhas
profissionais exigentes.

E facil montar e ajustar esta mesa de trabalho?
Sim, a mesa é entregue desmontada com um processo de montagem intuitivo. As patas ajustaveis
permitem uma facil adaptacéo da altura, facilitando a instalacéo e personalizacédo do equipamento.

Esta mesa de preparacao é adequada para todo o tipo de estabelecimentos de restauragao?
Absolutamente. A sua robustez, higiene e adaptabilidade tornam-na perfeita para uma vasta gama
de aplicacbes, desde pequenos cafés a grandes restaurantes e cantinas industriais.

Quais as vantagens do aco inoxidavel AlISI 304 para mobiliario de cozinha?

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente valorizado pela sua superior resisténcia a corroséo, facilidade
de limpeza e durabilidade, caracteristicas essenciais para manter os mais altos padrdes de higiene e
seguranca alimentar.

Posso utilizar esta mesa como parte de uma linha de preparacao ja existente?

Sim, a sua construcao neutra e dimensdes versateis permitem que esta mesa seja facilmente
integrada em qualquer linha de preparacéo existente, complementando outros equipamentos inox na
sua cozinha profissional.



