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na imagem.

Modulo Neutro Inox Magistra Plus 700 - 80cm

Informacoes do Produto

SKU: CHNSA78 Modelo: NSA78
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 24 kg Dimensdes: 800 x 595 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo NSA78

Descricao Resumida



Moédulo neutro em aco inoxidavel AISI 304 da linha Magistra Plus 700. Com pés

regulaveis e 80 cm de largura, ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mdédulo Neutro Inox — Armério de Apoio — Principais Vantagens

Este modulo neutro da linha Magistra Plus 700 é uma solucdo robusta e versétil para otimizar o
espaco na sua cozinha profissional. Concebido para oferecer durabilidade e higiene, o seu fabrico
em aco inoxidavel AISI 304 garante uma resisténcia superior & corrosdo e uma féacil limpeza,
essenciais em ambientes de elevada exigéncia.

O design, focado na funcionalidade, integra-se perfeitamente em qualquer configuracdo de linha de
confecdo, permitindo uma organizacdo eficiente dos seus utensilios e equipamentos. A estrutura
aberta proporciona acesso rapido e pratico, agilizando as operacées diarias e contribuindo para um
fluxo de trabalho mais dinamico.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha industrial que necessite de suporte
adicional e espaco de armazenamento auxiliar. Pode ser utilizado como base para pequenos
eletrodomésticos, area de preparacdo rapida ou simplesmente para guardar loica e ingredientes
secos. A sua versatilidade torna-o indispensavel na otimizacdo da area de trabalho, promovendo um
ambiente mais organizado e produtivo para a sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Série Magistra Plus 700

Material da Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304 (1 mm)

Pés Regulaveis em Ago Inoxidavel AISI 304
Tipo de Arméario Aberto, sem portas

Espaco Técnico Posterior

Dimensdes (LPA) 800x595x600h mm



Caracteristica Detalhe
Largura 80 cm

Peso 24 kg

Perguntas Frequentes

1. Este mdédulo neutro € adequado para areas de grande humidade?

Sim, o fabrico em aco inoxidavel AISI 304 de 1 mm de espessura confere a este médulo uma
excelente resisténcia a corrosdo, tornando-o ideal para ambientes com elevada humidade, como
cozinhas e zonas de lavagem. A sua durabilidade esta assegurada mesmo em condi¢des adversas.

2. Os pés regulaveis permitem ajustar a altura do mdédulo?

Com certeza! Os solidos pés regulaveis em aco inoxidavel AISI 304 permitem ajustar a altura do
modulo de forma precisa, facilitando o alinhamento com outros equipamentos de cozinha e
garantindo uma superficie de trabalho ergonémica e estavel para a sua equipa.

3. E facil de limpar e manter?

Devido a sua superficie lisa de aco inoxidavel, a limpeza deste armario de apoio é extremamente
simples e rapida. Basta utilizar produtos de limpeza suaves e um pano himido para manter a
higiene, o que é fundamental em qualquer cozinha profissional.

4. Onde posso integrar este moédulo na minha cozinha?

Este modulo é versatil e pode ser usado como extensdo de bancadas de trabalho, base para fornos
de bancada ou fritadeiras, ou como espacgo de arrumacédo adicional para utensilios e ingredientes. A
sua estrutura aberta facilita o acesso aos itens essenciais, tornando-o um complemento pratico e
funcional.

5. A estrutura sem portas € vantajosa para todos os tipos de estabelecimentos?
A estrutura aberta sem portas é especialmente benéfica em cozinhas com ritmo acelerado, onde o
acesso rapido a materiais e equipamentos é crucial. Garante que os itens mais utilizados estejam
sempre a mao, otimizando a eficiéncia das operacdes diario. Contudo, para ambientes que exijam
maior protecdo contra o p6é ou seguranca, pode ser preferivel um médulo com portas.



