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Bancada de Trabalho Inox Central com Prateleira 600x700x600h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC270060S1 Modelo: WTC270060S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 700 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC270060S1

Descricao Resumida



Bancada de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 600x700x600 mm, com

prateleira inferior. Pés regulaveis para maior conforto e versatilidade.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a eficiéncia e higiene em ambientes profissionais, esta mesa de preparacéo central
em aco inoxidavel é um elemento indispensavel para qualquer cozinha industrial. A sua robustez,
aliada a superficie de trabalho em AlSI 304, confere-lhe ndo s6 durabilidade como uma facilidade de
limpeza inigualavel, essencial para cumprir as mais rigorosas normas sanitarias. A prateleira inferior
adiciona uma conveniente area de arrumacdo, mantendo os utensilios e ingredientes a méo, mas
organizados.

Com um design que privilegia a versatilidade, este equipamento adapta-se a diversas necessidades
de preparacéo e suporte. A estrutura modular e 0s pés ajustaveis permitem uma facil integracdo em
qualquer espaco, otimizando o fluxo de trabalho e proporcionando uma altura ergonémica para 0s
colaboradores. E a base ideal para as suas operacbes diarias, garantindo uma performance
consistente e um espago de trabalho sempre impecéavel.

Aplicagcbes Profissionais

Esta bancada de trabalho é a solucdo perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes e hotéis a cantinas e pastelarias. Ideal para a preparacdo de alimentos, o suporte a
equipamentos de cozinha ou como extensao de superficies de trabalho existentes. A sua construcdo
em aco inoxidavel de alta qualidade torna-a resistente a corrosdo e ao desgaste diario, sendo uma
aposta segura para qualquer negécio que preze pela qualidade e longevidade do seu mobiliario de
cozinha.

A adaptabilidade da mesa permite que seja utilizada como estagédo de corte, area de montagem de
pratos, ou mesmo como suporte para eletrodomésticos de maior dimensédo. A prateleira inferior é
extremamente Util para guardar panelas, tachos, Gastronorms ou outros utensilios, tornando o
ambiente de trabalho mais funcional e otimizado para as exigéncias de uma cozinha com elevado
ritmo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA) 600x700x600 mm

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304 acetinado
Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel das Pernas Entre 850-900 mm

Peto Posterior 100 mm

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Prateleiras 1 prateleira inferior

Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

1. Esta bancada é adequada para a preparacao de alimentos?

Sim, o tampo em aco inoxidavel AISI 304 é de qualidade alimentar, resistente a corrosao e facil de
higienizar, sendo ideal para a preparagdo segura de diversos tipos de alimentos em cozinhas
profissionais.

2. Qual a capacidade de carga da prateleira inferior?

A prateleira inferior foi projectada para suportar o peso de utensilios de cozinha, ingredientes ou
pequenos equipamentos, embora a capacidade exata possa variar dependendo da distribuicdo do
peso. E robusta e funcional para o uso diario intenso.

3. E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, as pernas do movel sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm,
garantindo assim uma ergonomia adaptada as necessidades especificas da sua equipa na cozinha.

4. A montagem é complicada?

O produto € fornecido desmontado, mas a montagem € intuitiva e simples, exigindo apenas
ferramentas basicas. As instrucdes detalhadas acompanham o produto para facilitar o processo de
instalacéo.

5. Como devo limpar e manter esta bancada?

Para a limpeza diaria, utilize agua morna e um detergente suave. Evite produtos abrasivos ou
esfregbes metalicos que possam danificar a superficie. A manutencao regular garante a longevidade
e 0 aspeto impecavel do aco inoxidavel.



