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Mesa de Trabalho Inox Sem Prateleira Inferior 2400x700x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC270240S0 Modelo: WTC270240S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2400 x 700 x 600 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC270240S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho profissional em ago inox 304, 2400x700x600mm. Robusta e higiénica,

com pernas regulaveis para otimizar o espaco e o conforto ergonémico.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Esta superficie de trabalho profissional em aco inoxidavel foi concebida para atender as exigéncias
de qualquer cozinha comercial ou espaco de preparacdo de alimentos. A sua robustez, aliada a
higiene do aco inoxidavel AlSI 304, oferece uma solucédo duradoura e facil de limpar. O design sem
prateleira inferior facilita a limpeza do pavimento e permite uma maior flexibilidade na arrumacéo de
equipamentos maiores por baixo, otimizando o espaco de trabalho. Ideal para tarefas que requerem
uma superficie solida e estavel, esta bancada é um investimento inteligente para a eficiéncia da sua
operacao.

As pernas ajustaveis garantem uma adaptacado perfeita a altura desejada, proporcionando 0 maximo
conforto ergonomico para a sua equipa. A estrutura desmontavel simplifica o transporte e a
montagem, permitindo uma instalacdo rapida e sem complicacbes em qualquer ambiente
profissional. Construida para resistir ao uso intensivo diario, esta mesa é uma base fiavel para as
suas operacg@es culinarias, assegurando durabilidade e conformidade com os mais elevados padrées
de higiene.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento neutro é indispensavel em cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos,
charcutarias e bares. A sua dimensdo generosa € perfeita para a preparacdo de grandes
guantidades de alimentos, desde o corte de vegetais a montagem de pratos complexos.
Adicionalmente, pode ser utilizada como area de apoio em laboratérios alimentares, hospitais ou

qualquer estabelecimento que requeira superficies de trabalho higiénicas e resistentes.

A versatilidade da mesa permite que seja integrada em diversas configuracbes de cozinha, seja
como extensdo de outras bancadas ou como um posto de trabalho independente. E igualmente
adequada para tarefas de lavagem e embalamento de produtos, garantindo um fluxo de trabalho
continuo e eficiente em ambientes onde a organizac¢éo e a higiene séo prioritarias.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Montagem Fornecida desmontada

Material da bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Material das pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura das pernas Regulaveis entre 850-900mm

Peto posterior 100mm

Frente e costados da bancada 65mm

Dimensdes (CxPxA) 2400x700x600 mm

Perguntas Frequentes

Qual afinalidade de uma mesa de trabalho em ago inoxidavel sem prateleira inferior?

Este tipo de mesa é projetado para oferecer uma superficie de trabalho robusta e facil de limpar,
ideal para ambientes onde se exige alta higiene. A auséncia da prateleira inferior facilita a limpeza do
chéao e a colocacéo de equipamentos volumosos por baixo.

O aco inoxidavel AlISI 304 é adequado para uso alimentar?
Sim, o0 aco inoxidavel AlISI 304 é amplamente utilizado na indUstria alimentar devido a sua excelente
resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de higienizacéo, garantindo a seguranca alimentar.

E complicado montar esta mesa de trabalho?
N&ao, a mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem simples e rapida. Todas
as instrucdes e componentes necessarios estao incluidos para facilitar o processo.

Quais as vantagens das pernas regulaveis?

As pernas regulaveis permitem ajustar a altura da mesa entre 850mm e 900mm, proporcionando
uma ergonomia personalizada para diferentes utilizadores e tarefas, o que contribui para o conforto e
a prevencao de lesdes no local de trabalho.

Este produto pode ser utilizado em ambientes de alta humidade?

Gracas a sua construcdo em aco inoxidavel AISI 304, este equipamento é altamente resistente a
corrosao e a humidade, tornando-o perfeito para cozinhas, lavadouros e outros ambientes expostos
a agua.



