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Mesa de Trabalho Central em Inox 2600x700mm Ref. WTC270260S0

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC270260S0 Modelo: WTC270260S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2600 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC270260S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AlSI 304 com 2600x700mm. Pés regulaveis

para ergonomia. ldeal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia e higiene em cozinhas profissionais, esta bancada central em
aco inoxidavel é uma solucéo robusta e versatil. O seu design sem prateleira inferior oferece maxima
flexibilidade de espaco, permitindo a arrumacdo de equipamentos maiores ou a circulacdo
desimpedida sob a superficie de trabalho. Fabricada com materiais de alta qualidade, garante
durabilidade e resisténcia a corrosao, essenciais para o0 ambiente exigente da restauracao.

A superficie de trabalho ampla proporciona um espaco generoso para a preparacdo de alimentos,
enquanto 0s pés regulaveis asseguram uma adaptacao perfeita a altura desejada, promovendo uma
ergonomia superior para a sua equipa. O seu acabamento acetinado confere um aspeto profissional
e facilita a limpeza, cumprindo os mais elevados padrbes de higiene.

AplicacOes Profissionais

Esta superficie de preparacdo é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde grandes
restaurantes e hotéis a cantinas e empresas de catering. Serve como uma estacéo central de corte e
preparativos na cozinha, facilita a montagem de pratos antes do servico ou pode funcionar como
apoio para equipamentos de cozinha. A sua robustez e facilidade de manutencdo tornam-na

indispensavel em ambientes onde a organizacdo e a higiene sao prioritarias.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Mesa De Trabalho Central, sem prateleira inferior
Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura dos Pés Regulaveis entre 850-900 mm

Peto Posterior 100 mm



Caracteristica Detalhe

Frente e Costados da Bancada 65 mm
Dimensdes (CxPxA) 2600 x 700 x 850/900 mm (altura ajustavel)
Fornecimento Desmontada

Perguntas Frequentes

Para que tipo de utilizagdo esta mesa é adequada?
Esta mesa é perfeita para uso central em cozinhas industriais, restaurantes e pastelarias, oferecendo
uma superficie robusta para preparacédo de alimentos e apoio a diversos equipamentos.

A montagem da mesa é complexa?
A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte, mas a sua montagem € intuitiva e rapida,
nao exigindo ferramentas especializadas, e pode ser realizada pela sua equipa.

Os pés regulaveis permitem ajustar a altura para diferentes utilizadores?
Sim, os pés sao ajustaveis entre 850 mm e 900 mm, o que permite uma personalizacdo ergonémica
da altura de trabalho, adaptando-se as necessidades individuais dos seus funcionarios.

Qual a vantagem de ndao ter prateleira inferior?
A auséncia de prateleira inferior oferece maior liberdade para armazenar equipamentos de maior
volume ou para permitir a circulagdo de carrinhos e outros materiais de cozinha, otimizando o seu

espaco de trabalho.

Quéo resistente é o aco inoxidavel AlSI 3047
O aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosdo, duravel e facil de limpar, sendo ideal
para ambientes de cozinha profissional onde a higiene e a longevidade séo cruciais.



