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Cuba Gastronorm Inox GN 1/1 - Profundidade 20mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH1 Modelo: GNCH1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH1

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm em aco inoxidavel de formato GN 1/1 e profundidade reduzida

(20mm), ideal para uso profissional em cozinhas, buffets e catering. Higiénica e duravel.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm Inox — Principais Vantagens

Esta cuba de aco inoxidavel, com a sua construcdo robusta, € um elemento indispensavel em
qualquer cozinha profissional, garantindo durabilidade e higiene. O seu design, que segue o padrédo
Gastronorm GN 1/1, oferece uma versatilidade excecional, adequando-se perfeitamente a uma vasta
gama de equipamentos de refrigeracao, fornos ou buffets. A facilidade de limpeza e a resisténcia a
corrosdo fazem desta peca uma solugéo econémica e de longa duragdo para as exigéncias do dia a
dia.

A profundidade reduzida desta cuba permite uma utilizacdo eficiente do espacgo, ideal para
apresentar pequenas por¢cdes ou para uma organizacdo meticulosa de ingredientes. A sua
adaptabilidade a diferentes cenarios de servico e confecdo agiliza os processos, contribuindo para
uma cozinha mais funcional e produtiva. Investir num contentor Gastronorm de qualidade assegura a
manutencao dos alimentos em condi¢Bes 6timas.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeita para restaurantes, hotelaria, catering e servicos de buffet, esta cuba é ideal para armazenar,
manusear ou exibir alimentos de forma higiénica. A sua compatibilidade com o sistema Gastronorm
universal permite a integracdo facil em banhos-maria, vitrines refrigeradas, fornos combinados ou
carrinhos de transporte, proporcionando flexibilidade operacional. O seu uso otimiza a gestdo de
espaco e a apresentacdo em refeitérios, cafetarias e cozinhas industriais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato Gastronorm GN 1/1

Profundidade 20 mm



Caracteristica Detalhe

Referéncia CHGNCH1

Perguntas Frequentes

De que material é feita esta cuba?
Esta cuba é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a
corroséo e facilidade de higienizacdo, conforme as normas sanitérias para restauracao.

Qual a dimensé&o padrdo Gastronorm?
O formato Gastronorm € GN 1/1, possuindo dimensdes de 530x325 mm, o que a torna compativel
com a maioria dos equipamentos de cozinha profissional.

E possivel utilizar esta cuba em fornos?
Sim, o aco inoxidavel permite que esta cuba seja utilizada em fornos, banhos-maria, vitrines
refrigeradas e outros equipamentos de manutencao e confecéo de alimentos.

Como devo limpar e cuidar desta cuba?
Para a limpeza, utilize 4gua morna com detergente neutro e uma esponja macia. Para manter o
brilho e prolongar a vida Uutil, evite produtos abrasivos e seque-a completamente apds a lavagem.

Esta cuba € adequada para exposi¢cao em buffet?
Sim, o design e o formato padrdo Gastronorm tornam-na ideal para a exposicdo de alimentos em
buffets, garantindo uma apresentacéo apelativa e manutencao da temperatura.



