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Cuba Gastronorm Inox GN 1/4 - Profundidade 200 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH31 Modelo: GNCH31

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores
curvadas (facil
limpieza € higiene)

Grosores de 0,6 a 0.8mm N\
Modelos perforados
disponibles

Tamaiios disponibles

i b =

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH31

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm em aco inoxidavel, formato GN 1/4 e 200 mm de profundidade. Ideal

para armazenamento e servigo de alimentos em qualquer cozinha profissional.

Descricao Completa

cuba gastronorm gn 1/4 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba Gastronorm, fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, é uma solugdo robusta e
higiénica para o armazenamento e apresentacdo de alimentos em qualquer cozinha profissional. O
design GN 1/4 com uma profundidade de 200 mm torna-a versatil para diversas aplicacdes, desde o
servico de buffet até a conservacdo em camaras frigorificas. A sua construgdo duradoura garante
uma longa vida Util, resistindo ao uso intensivo diario e facilitando a limpeza.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering, este recipiente Gastronorm adapta-
se perfeitamente a banhos-maria, vitrines refrigeradas, fornos convencionais e sistemas de buffet. O
seu formato padronizado permite uma integracao fluida com outros equipamentos, otimizando o
espaco e a eficiéncia na sua cozinha. Utilize-a para armazenar ingredientes, cozinhar a temperaturas
controladas, ou para apresentar pratos de forma apelativa.

Caracteristicas Técnicas

Referéncia GNCH31

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Tamanho GN GN 1/4
Profundidade 200 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos é adequada esta cuba Gastronorm?
Esta cuba é compativel com a maioria dos equipamentos profissionais que utilizam o sistema
Gastronorm, incluindo banhos-maria, vitrines refrigeradas, fornos, e carros de servico em buffets.



Qual a capacidade desta cuba?
O tamanho GN 1/4 e a profundidade de 200 mm oferecem uma capacidade ideal para por¢cdes
médias de alimentos, sendo pratica para a organizacao eficiente da sua cozinha.

Qual a principal vantagem do material em ac¢o inoxidavel?
O aco inoxidavel garante durabilidade excecional, resisténcia a corrosdo e uma higiene superior,
caracteristicas essenciais para 0 ambiente exigente da restauragéo profissional.

E facil de limpar e manter?
Sim, o acabamento liso do aco inoxidavel facilita imenso a limpeza, podendo ser lavada a mdo ou em
maquinas de lavar louca industriais, mantendo o seu aspeto e funcionalidade ao longo do tempo.

Posso utilizar esta cuba no forno?
Sim, o0 aco inoxidavel de alta qualidade permite a utilizacdo segura desta cuba em fornos, tornando-a
uma opcao versatil para a preparacao e o aquecimento de diversos pratos.



